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APRESENTAGAO

Este documento pedagdgico constitui-se em um Projeto Pedagogico, denominado de
“Curso Técnico em Alimentos, na forma Subsequente”, referente ao “Eixo Tecnolbgico =
Producdo Allmenticia”, de acordo com o estabelecido no Catalogo Macional de Cursos
Técnicos.

Este Projeto Pedagdgico de Curso propbe contextualizar e definir as diretrizes
pedagbgicas para o Curso Técnico de Nivel Madio no IFMT - Campus Cuiaba Bela \ista,
destinado & estudantes que concluiram o ensino médio e desejam dar continuidade a sua
formac@o, lomando como escolha a fermagdo téenica.

Buscando estabelecer uma Historicidade e compreensao da trajetoria percomnda desde a
implantagio do Projeto Pedagdgico do Curso até a execucio da dltima turma concluinte.

HNesia santido relatamos que o IFMT Campus Cuiaba - Bela Visla, propds 8 sua primeira
turma no ano de 2007, buscando atender as exigéncias do setor produtivo da Capital @ regido e
agora em 2015 propdem um curriculo para o referido curso renovado, trazendo uma proposta com
o foco de preparar profissionals aptos a exercerem afividades especifices de controle de
gualidade de alimentos, tanto no aspecto do seu processamento, quanto na qualidade inerante ao
produto. A proposta curricular esta orientada pelas normativas do Catalogo Nacional dos Cursos
Técnicos @ ainda considerando as potencialidades econdmicas do Estado de Mato Grosso. Assim,
disponibilizamos no corpo do projeto além da "Matriz Curmcular Proposta®, bem como a “Matriz de
Equivaléncia™ e “a dltima Matriz da Gitima turma concluinte,

Portanto, o projeto comple o Projeto Pedagogico de Curso em Alimentos aprovado pela
resoluglo N° 70, de 21 de dezembro de 2012, que por sua vez adilou a Resolugio CD-CEFET-MT
N 008, de 05 de julho de 2007, que autorizou o funcionamento do curso e aprovou o Projato
Pedagdgico de Curso com a matriz para atender as turmas 2010/ e a resolucao N® 071, de 21 de
dezembro de 2012, que aprovou a matriz para alender as turmas a partir de 2010/2.

O projeto em pauta configura-se numa proposta curmicular baseada nos fundamentos
filosoficos da pratica educativa numa perspectiva inovadora e transformadora, nos principios
norteadores da modalidade da educagio profissional e tecnobbgica brasileira, estabelecidas e
atendando as axigéncias da Lei de Diretrizes e Bases da Educa¢io Nacional - LDB n® 9.394/06 e
atualizada pela Lei n® 11.741/08, o Decreto n® 5154/2004 e a Resolugio CNE/CEN N° D8, de 20
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de selembrc de 2012 que “Define a5 Diretrizes Cumiculares MNacionais para a Educagio
Profissional de Nivel Técnico” bem como, nas resolugdes e decretos que normatizam a Educacio
Profissional Técnica de Nivel Médio do sistema educacional brasileiro & demais referenciais
curriculares pertinentes a essa oferla educacional,

Estio presentes, também, como marcos onentador nesta proposta, as diretrizes
institucionais explictadas no PDI - Projeto de Desenvolvimento Institucional & com
desdobramento nas diretrizes pedagdgicas normatizada pela Organizaglo Didatica do IFMT -
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso,

E importante explicitar que a educagio profissional técnica de nivel médio, a forma
subsequente, tras nas suas finalidades, formar técnicos de nivel médio para atuarem nos
diferentes processos de trabalho relacionados acs eixos tecnoldgicos com especificidade em uma
habilitagsio técnica reconhecida pelos Grgaos oficiais & profissionais.

Os Cursos Técnicos do IFMT estio estruturados de modo a garantir padrfes de
qualidade comrelatos aos damais Cursos Técnicos ofertados pela Instituicio, quanto ao tempo de
duragdo, a ariculacio entre as bases cientificas e tecnologicas, a organizaglo curricular com
niclecs politécnicos comuns, as praticas interdisciplinares, as atividades de pratica profissional,
as condighes de laboratorios e equipamentos, 4s formas de acompanhamento e avaliagdo, assim
como nas demais condicbes de ansing,

A geracdo e difusdo dos conhecimentos relacionados a area de alimentagdo & de suma
importancia no atual contexto econdmico do Estado de Malo Grosso, onde se exige uma alta
competitividade das empresas e um bom funcionamento das organizacies, seja elas plblicas ou
privadas. Consequentemente, este curso coniribuird para o desenvolvimento econdmico,
cientifico, tecnolbgico e social do estado de Mato Grosso e do Brasil.

Segunde CHITARRA e CHITARRA (2005), no Brasil, o agronegicio representa o
sagmento mais significativo de nossa inddstria, correspondendo a 34% do PIB nacional, gerando
37% dos empregos & sendo rasponsavel por 42% das nossas exportagies.

Neste contexio os fabricantes de produtos alimenticios tém suas atividades afins ligadas
a0 Agronegocio tendo a inovagio como prioridade & com izso tém investido constantemente am
pesquisa e desenvolvimento tecnoldgico, visando sempre & qualidade de seus produtos (RAMOS
et al., 20068). O setor alimenticio wvem contribuindo de forma significativa para esse
desenvolvimanto, por meio da agregacao de valores ao produto, insergio de profissionais no
mercado de trabalho & interacdo entre comunidade e instituiches de ensino.
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A indistria brasileira de aimentos e bebidas lem vivenciado uma verdadeira revolugho,
impulsionada pela estabilizacdo econbmica e a conguista de uma abertura comercial mais ampla.

Este cenaric vem criando condighes para que o Brasil experimente uma evolugio tecnologica
em seu parque produtor, suas estruluras de distribuicio e de vendas e, principalmente. Na produgao
de insumos para a inddstria brasileira.

Meste sentido, a instituigio pretende formar Técnicos de Nivel Médio para atuar na recapgao,
armazenamento, controle, conservagio, embalagem, distribuigdo, utilizaglo e dessnvolvimenio de
produtos alimenticios de origem animal e vegetal, realizando analises bromatologicas, microbiclogicas
& Sensornais na matéria-prima e no produto final, & ainda com a competéncia de atuar am sistemas de
gestio da qualidade e no processo produtive, em consondncia com a legislaglo sanitaria brasileira
aplicada a alimentos
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1 DA INSTITUIGAO DE ENSINO
1.1 Dirigente Principal Da Mantenedora

Reitor N
José Bispo Barbosa
Enderego: Avenida Sen. Filinto Miller , 853
Cidade: Culaba [ UF: | MT |[CEP: |  78043-400
 Telefone: (85) 3616-4100
[E-mail: | jose barbosa@ifmi.edu br
1.2 Identificagdo Da Instituicio Mantida
] IFMT Campus Cuiaba Bala Vista
CNPJ: 10.784.782/0001-50
[Enderego: | Av. Vereador Juliano Costa Margues, sin — Bela Vista _
Cidade: Cuiaba [ UF: | MT | CEP: | 78050-568
Telefone | (65) 3318-5100
i www biv ifmt edu b

1.3 Corpo Dirigente Da Instituicio Mantida

Reitar

José Bispo Barbosa

Avenida Filinto Moller, 553
Cuiaba

(65) ) 3616-4100

E\iﬁgﬁ

: Pré-Reitor de Educagio
Nome: Ghilson Ramalho Correa
End.: Avenida Senador Filinto Midler , 953 =
Cidade: | Cuiaba [UF: | MT | CEP: | 78043-400
Fone: (65) 3616-4100
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Diretora Geral do Campus

Suzana Aparecida da Silva

(B5) 331B-5110

_Cargo
Homa da da Silw N - B

(End.: Av. Mario Palma, n* 22, Quadra 03, cmdunlmuwa_g]ig_u,mmﬂ- :
Cidade: Cukaba | UF: | MT | CEP: | 78DB5-143
Fona:
E-mali

suzana silva@blv.ifmt edu br

e i “ - R - -

Cargo:

Nome: Mascimento ~

End.: Fua Projetada 25, N* 16 — Quadra 05 — Residencial Acécio — Jardim Univarsitario
Cidada: Cuiabd [UF: T MT [CEP: [  78.000.000
Fone: (85) [ #648-8361

E-mail: i

1.4 Perfil Institucional

A Rede Federal de Educagfio profissional e tecnologica, cuja origem remontam ao ano de
1908, com a criagio das Escolas de Aprendizes e Artifices, vém passando por um momento impar
&m sua histéria. Com a missao de oferecer educacdo profissional & tecnologica publica, gratuita e de
qualidade, a rede completou 100 ancs no ano passado, incumbida de contribuir para ©
desanvolvimento cientifico, tecnoldgico e sociocultural do pals, sem perder de vista o seu carater
inclusivo & sustentavel.

Assim, a responsabilidade que toma para sl no universo da educacio na sociedade, ac
definir como meta central o desenvolvimento humano, intrinsecamente vinculado a uma proposta de
trabalho enraizada com a realidade, a rede federal de educagio tecnolbgica traz para dentro de seu
lcus o compromisso com uma populagio diversificada, em diferentas estagios de formagdo, com
desafios de vida cada ver mals complexos, cidadSos gque alimentam expectativas bastante
promissoras de vida. Cabe ressaltar, no entanto que, por sua trajetdria historica, essas instituigdes
possuem uma identidade com as classes menos favorecidas e com um trabalho no sentido da
emancipacio.

O Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — IFMT foi criado
mediante a integrago do Centro Federal de Educaclo Tecnoldgica de Cuiabd, do Centro Federal de
Educagiio Tecnolégica de Mato Grosso, da Escola Agrotécnica Federal de Céceres e S0 Vicente.

Caumsn Técnioo em Almentcs Subssquants Faokicls de Furcionamenio - CO-DEFET-MT N° (08 - 0SOTE00T
o Resclucio de Aprovailo da Relormulagho - COMSUP N* OS5 — SO0 S
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Além da integraco dessas instiluiches, também foram implantados mais onze campi, sendo
ales: Campus Confresa, Campus Juina, Campus Campo Novo dos Parecis, Campus Pontes e
Lacerda, Campus Rondondpolis, Campus Primavera do Leste, Campus Sorriso, Campus Varzea
Grande, Campus Alta Floresta @ um Campus Avangado de Tangara da Serra. Todos os campi
atingir8o de forma abrangente os setores econdmicos dos segmentos agrario, industrial e tecnoldgico,
de forma a ofertar cursos de acordo com as necessidades culturais, sociais e dos amanjos produtives
de todo o Estado privilegiar os mecanismos de inclusdo social e de desenvolvimento sustentavel e
promover a cultura do empreendedorismo e associativismo, apolando processos educativos que
levern & gerago de trabalho e renda. Na sequéncia, & apresentado o histdrico do Campus, desde o
inicio de sua atividade até o momento de transformagio em Instituto Federal de Mato Grosso.

A Unidade de Ensing Descentralizada Bela Vista (UMED - Bela Vista) foi criada via alo
govemamental da Lei n® 11.195, de 18 de novembro de 2005. Aulorizada a funcionar alravés da
Portaria Ministerial n®, 1.586, de 15 de setembro de 2006 e inaugurada #m 13 de setembro de 2006,
sendo esta integrada ac Centro Federal de Educaglio Tecnolégica de Mato Grosso - CEFET-MT.
Hoje, institucionalizada como um dos campi do IFMT, o Campus Cuiaba Bela Vista atende a
Universidade Aberta do Brasil (UAB) e aos cursos da Educagio Profissional e Tecnoldgica: Curso
Técnico de Nivel Médio Integrado em Meio Ambiente @ em Quimica; Curso Técnico em Alimantos
Subsequente; Curso Técnico em Quimica Subsequente, Curso Superior de Tecnologia em Gesto
Armbiental @ Curso Superior de Bacharelado em Engenharia de Alimentos e o Mestrado em Alimentos.

1.5 Atividades principais da Instituigio

E missdo do IFMT, & proporcionar a formagao cientifica, tecnologica @ humanistica nos varios
niveis @ modalidades de ensino, pesquisa e extensdo, de forma plural, inclusiva & democratica,
pautada no desenvolvimento socioecondmico local, regional @ nacional, preparando o educando para
o exercicio da profissfo & da cidadania com responsabilidade ambiental. O IFMT, em sua atuagao,
ocbserva 0% seguintes principios norteadores:

|. Compromisso com a justica social, equidade, cidadania, ética, preservacdo do meio
ambiente, fransparéncia, publicidade e gestio democratica;

Il  Verticaizagfio do ensino @ sua integragio com a pesquisa e a exliensaon; @

Cursa Taécnioo am Alimanios Subsaquasia Rasolucho g Funcioramento - CO-CEFET-MT N® 008 - OLO0772007
e Rescluciio da AprovaiBo da Refemulacio - CONSUP N*OT5 - 30062018

Avariin, Juleno Costa Margues, &n®, asg. of Av. Odbomo Canavanios — Bairns Bats Visla
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Eficacia nas respostas de formagfio profissional, difusfio do conhecimento cientifico
e tecnoldgico e suporte acs aranjos produtivos educacionais, locais, socials e
culturais;

Inclus8o de pessoas com deficiéncias e com necessidades educacionais especiais,
Nalureza publica e gratuita do ensino regular, sob a responsabilidade da Uinido.

O Institulo Federal tem as seguintes finalidades e caracteristicas:

.

Ofertar educacio profissional e tecnoldgica, em todos os seus niveis @ modalidades,
formande e gualificando cidad@os com vistas na atuago profissional nos diversos
setores da economia, com énfase no desenvolvimenio socioecondmico local,
regional e nacional,

Desenvolver a educacio profissional e tecnoldgica como processo educativo e
investigativo de geragio e adaptagio de solugdes técnicas e tecnoldgicas as
demandas sociais e peculiaridades regionais;

Promover a integragBo e a vericalizegio da educagdo basica 4 educagao
profissional & educaglo superior, ofimizando a infra-estrutura fisica, os gquadros de
pessoal @ 08 recursos de gestio,

IV, Orientar sua oferta formativa em beneficio da consolidacio e fortalecimento dos
arranjos produtivos, educacionais locais;

V. Sociais @ culturais, identificados com base no mapeamenio das potencialidades de
desenvolvimento socioeconfmico & cultural no ambito de atuagdo do IFMT;

1. Constituir-se em centro de exceléncia na ofena do ensino de ciéncias, em geral, e de
ciéncias aplicadas, em particular, estimulando o desenvolvimento de espirito critico,
voltado a investigagiio empinca;

Vi, Qualificar-se como cenfro de referéncia no apoio 4 oferta do ensino de céncias nas
instiluigies poblicas de ensino, oferecendo capacitagio técnica e atualizagao
pedagégica aos docentes das redes piblicas de ensing;

Vill, Desenvolver programas de extensdo e de divulgagao cientifica e tecnologica;

IX. Realizar e estimular a pesquisa aplicada, a produgdo cultural, o empreendedorismo, -
o associativismo & o desanvolvimento cientifico e tecnoldgico; '
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X. Promover a produgdo cientifica, o desenvolvimento tecnokdgico e a transferéncia de
lecnologias sociais, notadamente as voltadas & conservaclio do meio ambiente:

O IFMT tem os seguintes objetivos:

|. Ministrar aducacdo profissional técnica de nivel médio, prioritariamente na forma de
cursos integrados, para os concluintes do ensino fundamental @ para o pablico da
educacao de jovens e adultos;

Il. Ministrar cursos de formaco inicial e continuada em modos os niveis e modalidades,
objetivando a capacitacio, o aperfeicoamento, a especializac3o e a atualizagio de
profissionais, nas areas da educagio, ciéncia e tecnologia;

Ill. Realizar pesquisas aplicadas, estimulando o desenvolvimento de solugbes técnicas e
tecnologicas, estendendo seus beneficios & sociedade;

IV. Desanvolver atividades de extensfo de acordo com os principios e finalidades da
educagdo profissional e tecnolégica, em articulagdo com o mundo do trabalho e os
segmentos sociais, @ com énfase na produglo, desenvolvimento e difusiio de
conhecimentos cientificos e tecnoldgicos;

V. Estimular e apoiar processos educativos que levem a gerag8o de trabalho e renda e &
emancipagio do cidad&o na perspectiva do desenvolvimento socioecondmico local @
regional;

I.  Ministrar em nivel de educaglo superior:

a) Cursos superiores de tecnologia visando a formagdo de profissionais para
os diferentes selores da economia;

b} Cursos de licenciatura, bem como programas especiais de formacdo
pedagogica, com vistas na formagdo de professores para a educagdo
basica, sobretudo nas areas de ciéncias, @ para a aducacdo profissional;

c) Cursos de bacharelado e engenharia, visando & formagio de profissionais
para os diferenies setores da economia e dreas do conhecimento;
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d) Cursos de pds-graduacdo lato sensu de aperfeicoamento e especializagao,
visando & formaclo de especialistas nas diferentes areas do conhecimento,
L)

@) Cursos de pés-graduacio siricto sensu de mestrado e doulorado, que
contribuam para promover O estabelecimento de bases sdlidas em
educaclo, ciéncia e tecnologia, com vistas a0 processo de geracio e
inovagio de conhecimentos educacionais, cientificos & tecnolbgicos.

1.6 Areas de Atuacio da Instituicdo

Constituem araas estralégicas de atuacio do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e
Tecnologia de Mato Grosso - IFMT, adotadas pela sintonia as necessidades regionais e a
disponibilidade de docentes nas de: Construgio Civil, Geomdtica, Gesto, Indastria, Automacao,
Informatica, Lazer & Desenvolvimento Social, Meio Ambiente, Quimica, Telecomunicagies e
Turismo, Alimentos, Agropecuaria, Servicos, Hospitalidade e Lazer.

1.7 Mecanismo Institucionalizado permanente de articulacdo com segmentos
produtivos

O IFMT - Campus Culabd Bela Vista possui uma Coordenagio de Relagbes
Comunitarias, responsavel pelo desenvolvimento das relagies e parcerias com as empresas e
comunidade em geral. As principais esiratégias de articulaglo sfo: estagios para os alunos dos
cursos profissionalizantes, convénios para cursos basicos @ demais atividades comelatas..

O IFMT realiza parcerias com Instituicdes, Empresas e Fundagbes Educacionals que
visemn a educaglo continuada, & extensdo “latu sensu”, & atualizacio tecnoldgica de profissionais
da Indistria, do Comércio 8 Agronegacios. A operacionalizagio dessas parcerias da-se através
das Geréncias de Ensino efou Coordenagdes de Cursos, aprovadas pela Diretoria do Campus.

Para implementago da arliculagio com os segmentos produtivas, a Instiluigéo celebra
convénios, termos de cooperacio & parcerias, que oferecem subsidios para o conhecimento das
necessidades e polencialidades do mercado de trabalho. Atrawés da pratica profissional realizada |
em Instituiches pablicas e privadas, alunos e professores desenvolvem uma interagio constante,
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contribuindo para que a Instituicio esteja em permanente sintonia com o processo produtivo,
facilitando a definigio de oferta de cursos, vagas e alualizaclo curricular,

2 PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO PROPOSTO

2.1 DADOS GERAIS DO CURSO

2.1.1 Presidente Da Comissdo De Elaboracio Do Projeto

Mome: | Jandinel Martins dos Santos

|En:l.: Rua tada 24 - N* 251
Cidade: | Cuiaba [UF: ] MT |CEP: | T7B.O7TS.587

Em-lh“u- (65) 2129-3236 | Cal: | (65) 9621-2406
'—-'!"-!E!I'! ™

2.1.2 Dados Do Coordenador Do Curso

 Nome: | Jandinel Martins dos Santos
End.: | Rua Projetada 24 — N* 251 EE e |
Cuiaba [uF: ]| MT [CEP: T8.075.587

Fone: | (66) 2129-3238 | Cel: | (65) 9621-2406
Mail: | jandinel santos@bliv.ifmt.edu br

2.1.3 Regime De Matricula
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2.1.4 Total De Vagas Anuais

2.1.5 Carga Horéria do Curso

1.207 horas - 1,420 horas/aulas
(incluindo +160 horas de Estdgio 24 meses / 04 semestres 48 meses / 08 semestres
Curmicular)

3 IDENTIFICAGAD DO CURSO

Esta documento pedagogico trata-se de um Projeto Pedagdgico de Curso denominado
“Curso Técnico em Alimentos Subsequente”, referente ao “Eixo Tecnoldgico - Produgio
Alimenticia® conforme constata no Catdlogo Nacional de Cursos Técnicos.

4 JUSTIFICATIVA

A informagdo cientifica vem sendo um dos insumos basicos para o desenvolvimento
cientifico e tecnoldgico de uma nagBo. MNo atual momento vivenciado pela sociedade
contempor&nea hd um reconhecimento de que a ciéncia, tecnclogia e inovaglo constituem-se
fatores diferenciadores do desenvolvimento social e econdmico de palses e regibes (Rocha &
Ferraira, 2004).

Weste sentido, a comunicaclo clentifica & uma forma de transferéncia de informacdo e
construclo do conhecimento que nasce de uma dupla necessidade, por um lado a de guem
deseja conhecer os avangos da ciéncia e por cutro a de quem quer comunicar 4 comunidade os
achados e resultados de pesquisas elou estudos dos diversos temas que envolvem a ciéncia. A
evolugdo tecnoldgica do mundo globalizado e o continuo processo de construgdoireconsirucio

das organizagBes exigem que os sislemas, processos, politicas e praicas que constituem a
i
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regras de uma modemna administrago sejam constantemente aperfeicoadas e adaptadas a cada
nova realidade,

Nesse cenario, amplia-se a necessidade e a possibiidade de formar os jovens capazes
de lidar com o avango da ciéncia e da tecnologia, prepard-ios para se situar no mundo
contemporaneo e dele participar de forma proativa na socledade e no mundo do trabalho.

Considerando que a drea Técnica de Quirmica compreende processos fisico-quimicos
nos quais as substancias puras e os compostos s transformados em produtos, atividades
ligadas & biotecnologia, laborattrios farmacauticos, centros de pesquisa, laboratérios de analise
quimica e comercializago de produtos quimicos.

Emhemmhﬂaﬁmdamﬂdamqmnamaamim sdo as de alimentos e
bebidas, segmentos presentes no nosso estado e conseguintementa com possibilidades de serem
atendidag par técnicos formados pelo IFMT - Campus Cuiabd Bala Vista.

Para atender esta questio justifica-se a implementacio de uma formagic de nivel
técnico, tomando muitc interessante para a regifo de Cuiabd, que possul uma economia
diversificada, com expressiva atuaglo no comércio e indistria. Em particular, Cuiabd &
considerado um polo comercial e industrial, inclusive com a exportacdo de produtos. No setor
industrial, séo fabricados produtos dos mais vanados, que vao de derivados de came (grande
exportador). Cuiaba possui um distrito industrial em funcionamento, com empresas instaladas,
atuando nos seguintes segmentos: frigorificos, esmagamenio de oleaginosas, laticinios,
cervejarias, Indlstrias de refrigerantes. beneficiaments de hortifrutigranjeiros, cereais e farindceos
& achcar e alcool.

Nos dltimos anos, a industrializacdo de alimentos alcangou avangos tecnolfgicos no
desenvolvimento de novos produtos, processos, métodos de conservacao, andlises
bromatologicas, toxicoldgicas, microbioldgicas e sensoriais, bem como no treinamento @
tratamenio de residuos e em pesquisas de viabilidade nutricional, medicinal e econdmica de
produtos alimenticios de origem animal e vegetal.

Apesar da diversidade de industrias no eslade processadoras de alimentos,
provavelmente a maioria dos profissionais envolvidos nesta area ndo estejam qualificados para o
bom desempenho das atividades relacionadas a manipulacio, controle de qualidade, implantacao
& implementacao de ferramentas de gerenciamento da qualidade e seguranga em alimentos, Por
iss0, cabe as mmmmﬂmmﬂrmtamnmimsafunﬁn de formar recursos humanos,
para que a scciedade possa dispor de profissionals com comprovado embasamento cientifico—

tecnologico para desenvolver, com qualidade e seguranga, funghes ligadas ao processamento, |
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distribuicio, armazenamento e consumo de alimentos, controle e gerenciamento da qualidade em
alimenios.

A EducagBo de Nivel Técnico, percebida como aguela que prepara o individuo para o
entendimento, utilizac3o e adaplacho 4s novas lecnologias, assume um papel fundamental na
medida em que a Instituicio da Ensino pode colaborar no aprendizado do trabalho cooperativo &
para o desenvolvimento cientifico e tecnologico.

Ma drea de Alimentos, além de empresas procassadoras de alimentos, os profissionais
qualificados tém possibilidades de atuagio em loda atividade industrial, de pesquisa e laboratonial,
o que lhes imprime um carater de grande flexibiidade quanio ao mercado de atuacio. Assim, a
formatagdo deste novo curso, baseada nas alteragbes que sio frutos da LDB - Lei de Diretrizes e
Bases da Educacao atende &s exigéncias de um mercado de trabalho cada vez mais compatitivo
& aspecifico.

O IFMT - Campus Cuiaba Bela Vista esta inserido em um Estado cuja economia esta
centrada na agricultura, agro-indistria, comércio e prestacio de servigos. Na area agricola, o
Estado se destaca por extensas d@reas com culturas de soja, milho, algodao & pela pecuaria.

A vocagao regional tem sido direcionada para um acentuado perfil na drea quimica, tendo
em vista a subdrea almenlos e bebidas e a presenga de demanda tecnologica. Este cenano
aponta-nos a necessidade de formaglo e insergdo no melo produtivo de um profissional técnico,
cuja principal fungo seja o controle de produtos e processos alimenticios, com vistas a qualidade
do produto / processo @ a seguranga alimentar.

Assim, este projeto vem atender 4 solicitagio de qualificagio e formagdo bdsica das
pessoas, alavancando o comércio e a indistria regional, gerando maoc-de-obra qualificada, novas
frentes de trabalho, novos empregos, melhoria na qualidade dos senvigos prestados,
sistematizaco na resolucdo dos problemas locais com a possibilidade de manter as pessoas em
suas cidades, diminuindo a migragdo para outros lugares com melhor infra-estrulura, gerando
possibilidades para o emprego & a empregabilidade.

5 OBJETIVOS

© Curso Técnico em Alimentos Subsequente tem como objetivo geral:
= Formar profissionais qualificados para atuar em laboratonos de controle de

qualidade de alimentos nas areas: andlises bromatologicas, de prmsarmnm'
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indusirial e de gestio da qualidade em alimentos, promovendo a construcdo de
competéncias que contemplem habilidades, conhecimentos @ comportamentos
que atendam as demandas do sator produtivo e das relacies sociais,

Os objetivos especificos do curso compreendem:

= Estabelecer relagdes enire o trabalho, a ciéncia, a cullura e a tecnologia e suas
implicacbes para a educagio profissional e tecnoldgica, além de comprometer-
s& com a formagdo humana, buscando responder 4s necessidades do mundo
do trabalho;
= Aar no conirole de qualidade de matérias-primas e produtos em
astabslecimentos alimentares, bem como empreender Seu proprio Negocio.
= [Possibiltar reflexdes acerca dos fundamentos cientifico-lecnolégicos da
formagdo lécnica, relacionando teoria e pratica nas diversas areas do saber:
a) Indistrias de alimentos e bebidas;
b) Laboratdrios, institutos de pesquisa e consultoria;
¢) Orgaos de fiscalizacio sanitéria e proteco ao consumidor:
d) Indistria de insumos para processos e produtos;
Mais especificamente, este curso propde-se preparar profissionais para atuar no controle
de qualidade em alimentos, realizando atividades tais como:
a@) Controle dos aspecios fisico-quimicos, microbloldqicos, sensorais e
toxicobogicos dos alimentos, com base nos padrbes legais vigentes;
b) Implantagio e gerenciamento das ferramentas da qualidade em indistrias
& empresas processadoras de alimantos:;
¢) Acompanhamenio & monitoramento de processos de industrializacdo,
higiene e sanitizacio. transporie, armazenamenio & consernvacio de
alimentos.
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& DISPOSITIVOS LEGAIS CONSIDERADOS NA ORGANIZAGAO CURRICULAR DO CURSO

AS LEIS

* Lein®9.394, de 20 de dezembro de 1996,
Estabelece as diretrizes e bases da educagio nacional

= Lein®10.639/2003
Altera a Lei no 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases
da educag8o nacional, para incluir no curriculo oficial da Rede de Ensino a
obrigatoriedade da temdtica "Histaria e Cultura Afro-Brasileira”

= Lein®11.892/2008
Institui a Rede Federal de Educac@o Profissional, Ciéncia e Tecnologia que cria os
Institulos Federais de Educacao Ciéncia e Tecnologia.

¢ Lel11.741/08,
Que estabelece as Diretrizes e Bases da Educaglo MNacional, para redimensionar,
institlucionalizar e integrar as a¢des da Educaglo Profissional Técnica de Nivel Médio, da
Educacio de Jovens & Adultos e da Educagiio Profissional & Tecnoldgica;

s Lei no 9.795, de 27 de abril de 1999.
Dispde sobre a educagio amblental, institui a Politica Nacional de Educacao Ambiental e
da outras providéncias. Publicado no D.O.U. de 28.4.1988,

= Leln® 11.788, de 25 de Setembro de 2008.
Dispde sobre o estagio de estudantes; altera a redagio do arl. 428 da Consclidacao das
Leis do Trabalho — CLT, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 01 de maio de 1843, e a
Lei no 9.394, de 20 de dezembro de 1996; revoga as Leis n® 6.494, de 7 de dezembro de
1677, e B.859, de 23 de margo de” 1994, o pardgrafo dnico do art. 82 da Lei n® 8.384,
dezembro de 1996, e o art. 6° da Medida Provistria n® 2.164-41, de 24 de agosto de 01, e

da ouiras providéncias.

0OS DECRETOS
» Decreto N° 5.154 DE 23 de julho de 2004.

Regulamenta o § 2° do art, 36 e os arts. 39 a 41 da Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de |
1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagio nacional, e d4 outras hﬂ.“"
providéncias. - g‘
s Rero e A ot v o o8 SR
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= Decreto 5,626, de 22 de dezembro de 2005,
Regulamenta a Lei no 10.436, de 24 de abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira

de Sinals - Libras, e o art. 18 da Lei no 10.098, de 19 de dezembro de 2000. Publicado no
DOU de 23.12.2005.

AS RESOLUCOES

« Resolugdo CEB N* 3, DE 26 DE JUNHO DE 1888
Institui as Diretrizes Curriculares Macionais para o Ensing Médio

= Resolugdo n® 1, de 17 de junho de 2004.
Nacionais para a Educagio das Relagdes Etnico Raciais e para o Ensino de Histdria e
Cultura Afro-Brasileira e Africana. CNE/CP Resoclugio 1/2004, Diario Oficial da Unido,
Brasliia, 22 de junho de 2004, Se¢lio 1, p. 11.

= Resolugio CNEICP n® 1, de 30 de malo de 2012
Estabelece Diretrizes Macionais para a8 Educagio em Direitos Humanos. Diario Oficial da
Uni&o, Brasilia, 31 de maio de 2012 - Seclo 1 - p. 48.

* Resolugio CNE/CEB n® 3, de 9 de julho de 2008

Na resolugho que dispbe sobre a instituigio e implantagdo do Catalogo Macional de Cursos
Técnicos de Nivel Medio

= Resoluglio CNE/CEB n” 4, de 16 de agosto de 2006

Altera o artigo 10 da Resolugio CNE/CEB n® 3/88, que institui as Diretrizes Curriculares
Macionais para o Ensino Médio.

* Resolugio CNE/CEB n® 4, de 27 de outubro de 20056

Inclui nove dispostive @ Resolugio CNE/CEB 1/2005, que atualiza as Diretrizes
Curriculares Macionais definidas pelo Conselho Macional de Educagho para o Ensing
Médic e para a Educaglio Profissional Técnica de nivel médio as disposigBes do Decreto
n° 5,154/2004,

» Resoluglio n® 2, de 4 de abril de 2005.
Modifica a redagfio do § 3° do artigo 5° da Resolugio CNE/CEB n® 1/2004, até nova
manifestaglo sobre estégio supervisionado pelo Conselho Nacional de Educagdo. woF
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Fesolugio n° 1, de 3 de fevereiro de 2005. Atualiza as Diretrizas Curriculares Macionais
definidas pelo Conselho Nacional de Educagio para o Ensino Médio e para a Educagio
Profissional Técnica de Nivel Médio &s disposicies do Decreto n® 5.154/2004,
* Resclugio CNE/CEB n® 04/99.
Na Resclugio CNE/CEB n®. 4/99 que institui as Diretrizes Curriculares Maclonals para a
Educacdo Profissional de Nivel Técnico;.
* Resolugdo n® 02, de 26 de junho de 1997.
Dispbe sobre ot programas especiais de formaglio pedagdgica de docentes para as
disciplinas do curriculo do ensinc fundamental, do Ensine Medio e da Educagio
Profissional em MNivel Madia.
* Resolugio CNE/CEB n°. 1/04,
Dispde no atendimento ao prescrito no arl. 82 da LDB, que define diretrizes para a
organizacio e a realizagdo de estagio de alunos da Educacio Profissional @ do Ensino
Médio, inclusive nas modalidades de Educacdo Especial e de Educacio de Jovens e
Adultos;
= Resclugio n® 1/05 ¢ na Resolugio n® 4/05
Que atualizam as Diretrizes Curriculares Nacionais definidas pelo Conselho Nacional de
Educagéo para o Ensino Médio e para a Educagio Profissional Técnica de MNivel Médio as
disposighes do Decreto n®. 5.154/04,
* Resolugio CNE/CP n" 01/2012
Estabelece as Direfrizes Macionais para a Educagfio em Direitos Humanos
* Resolugdo CNE/CP n® 02/2012
Estabelece as Diretrizes Curriculares Macionais para a Educacao Ambiental
* Resolugio n® 01/2004
Institui as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagio das Relagfes Etnico-Raciais
B para o ensing de Histdria e Cultura Afro-Brasileira & Africana.
* Resolugdo n® 03/2008
Dispde sobre a instituigiio e implantagio do Catdlogo Macional de Cursos Técnicos de
Mivel Médio
* Resolugio n® 06/2012

Define Diretrizes Curriculares Nacionais para 8 Educagio Profissional Técnica de Nivel
Média.
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* Parecer CNE/CEB n® 11/2008, aprovado em 12 de junho de 2008
Trata da proposta de instituicio do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio.
* Parecer CNE/CEB n® 40/2004.

Trata das normas para execucao de avaliagdo, reconhecimento e certificagdo de estudos
previstos no Artigo 41 da Lei n® 9.304/98 (LDB).

= Parecer CNE/CEB n® 39/2004.

Trata da aplicacdo do Decreto n® 5.154/2004 na Educacdo Profissional Técnica de Nivel
Médio & no Ensing Médio.

* Parecer CNE/CEB n® 16/99.
Trata das Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagiio Profissional de Nivel Técnico

* Parecer CNE/CEB n® 11/2012

Estabelece as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacio Profissional Técnica de
Mivel Médio

* Parecer CNE/CEB n" 17/97.
Estabelece as diretrizes operacionais para a Educagio Profissional em nivel nacional,

7 REQUISITOS E FORMAS DE ACESS0 AQ CURSO

7.1 Processo Seletivo e Acesso ao Curso
TerSio acesso ao curso os candidatos que comprovarem o térming do Ensino Médio ou

equivalente e que forem classificados dentro do nimero de vagas conforme preconizado no
Projeto Pedagogico do Curso por meio do exame de seleclo, divulgados através dos editais
langados semestralmente. O edital do devera ser publicads no minimo 15 dias antes da realizagdo |
da selecio e devera conter pelo menos as seguintes informaches:
a) Denominagao e habiltagtes do curso;
b) Ato autorizativo do curso;

¢) Numero de Vagas ofertadas por tumo de funcionamento;
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d) Numerc de Alunos por turma:

e} Local de funcionamento do curso:

f) Normas de acesso, e

g) Prazo de validade do processo seletivo.

Com o objetivo de democratizar o acesso ao curso, 50% (cinquenta por cento) das vagas
oferecidas a cada enirada serSo reservadas para alunos que tanham cursado do sexto ao nono
ano do Ensino Fundamental e todas as séries do Ensino Médio am escola pablica.

7.2 Processo de Transferéncia
Us processos de fransferéncias Interna e Externa deverdo ser avaliados mediante o que

normatiza a “Organizacio Didatica 2013°, bem como as prerrogativas legais que possibililam esse
procedimento, com wvistas na formagdo proposta pelo curso (de origem e recebimento), do
curriculo do curso, da carga- hordria das disciplinas, do periodo de integralizagio do curriculo, da
disponibilidade de vagas, dos procedimentos administratives, do calendario escolar, e de outros
fatores internos ao Campus.

7.3 Processo de Vaga Remanescente
As vagas remanescenies deverdo ser preenchidas em edital propric observando o

principio da publicidade e depois de esgotada todas as possibilidades de preenchimento de vagas
da chamada em curso;

7.4 Atendimento 4 Pessoas com Necessidades Especificas
O Campus Cuiaba Bela Vista conta com o Nicleo Alendimento ao Estudante — NAE, que

lera entre suas atribuicdes juntamente com o Nicleo de Apoio aos Portadores de Necessidades
Especificas - NAPNE, atender as recomendagBes normativas referente a educagio inclusiva,
conforme estabelece a ResolugSio do CONSUP r® 043, de 17 de setembro de 2003.
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g PUBLICO ALVO A SER ATENDIDO

O Curso Técnico em Alimentos Subsequente, ofertado pelo Instituto  Federal de
Educacao, Ciéncia & Tecnologia — Campus Cuiaba Bela Vista tem como pliblico-alvo: egressos do
Engino Médio, portadores de cerificado de conclusac de curso medio ou equivalente, que
busguem formago tecnica na Area de alimenios

9 PROCESSO DE INSCRIGAD

A inscricio para CONCOTer s vagas disponibilizadas para o Curso Técnico em alimentos
Subsequente oferecido pelo [EMT Campus Cuiabd Bela Vista devera obedecer aos pressuposios
publicados no Edital do processo sabelivo.

Para efetivar a inscrigio o candidato devera ter ciéncia das condigbes publicadas no
edital @ concordar com as condigbes estabelecidas nesse diocumento, avitando alegagbes futuras
que denctem desconhecimento das condighes elencadas no edital.

10 PROCESSO DE MATRICULA

A matricula & o processo pelo qual se institucionaliza o aluno, consistindo no ato formal
de ingresso efetivo no curso & na Instituigao.

No processo de matricula oheerva-se a sua efetivacio pelo aluno ou por seu procurador
legal, sendo responsabilidade do aluno o8 tramites; Para matricula 530 exigidos, obrigatoriamante,
os documantos previstos no edital de selecao.

De acordo com a Organizagho Didatica, em seu Art. 125 a matricula sera efetivada pelo
candidato ou por seu representante legal, no local, dia @ hordrio a serem divulgados no adital do
processo seletivo.

Na condigio de discente uma pessoa néo poderd ocupar simullaneamente 02 (duas)
vagas da Educagaoc Basica em cursos ofertados por instituigbes plblicas federais, nos termos da
Portaria Ministerial N° 1862 de 22 de Dezermbro de 1982,

Alnda de acordo com a Organizagao Didatica, em seu Art. 127, sera obrigatdrio no ato da

matricula a apresentacao de:
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|. Duas fotos 3 x 4 recente;
ll. Certidio de nascimento ou casamento;
.  Formulario de matricula devidamente preenchido na Coordenagdo de Registros
Escolares do Campus, assinado pelo discente ou seu responsavel legal,
IV, Carteira de registro geral (RG);
V. Cadastro de pessoca fisica (CPF)
Vi, Certificado de reservista (se maior de idade).
Vil.  Tiiulo de eleitor (se maior de idade),
Vvill. Comprovante de residéncia;
IX. Histdrico escolar, &
¥ Certificado de conclusfo comespondente ou aquivalente.
] I‘Gadnmnﬂnmmﬁammrapmﬂmmmdumﬁaﬁammmmwmﬁﬁudn
registro civil ou copias simples, sendo essas acompanhadas dos originais.
£ de responsabiiidade do discente e seu representante legal a veracidade dos
documentos apresentados, sob pena de invalidagao de sua matricula qualquer tempo, se
comprovada a falsidade das informagbes.

11 PROCESSO DE REMATRICULA

Para o& Cursos Técnicos de Nivel Médio, na forma Subsequente & necessanoc a
remalricula semestralmente, nos Componentes Curriculares oferecidos, ndo havendo renovagio
automatica de matricula, obeervando os requisitos para ingresso no semestra.

A rematricula acontece quando o académico integraliza um semesire letivo sendo
necessario validar seu interesse em permanecer no Curso, para tanta, & necessanc comparacear a
secretaria de registro escolar, conforme estabelecido no calendéric académico, para efetivar o
processo, devendo proceder com oS seguintes passos:

|. Comparecer até a data imite estipulada conforme calendario académico;
. Preencher o requerimento de remalricula & assina-lo @ enfregar junic ao registro
escolar o requerimenio de rematricula;
lll. Entregar outres documentos solicitados pelo Registro Escolar, guando necessaro;

O aluno com Componentes Curriculares pendentes tera sua rematricula efetivada

pricrilariamente nas depandéncias. 'IF\
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11.1 Processo de Dependéncia e Progressio Parcial

O processo de dependéncia e progressio parcial no Campus Cuiaba Bela Vista seguira
as normativas estabelecidas na Organizaglo Didética Aprovado pela Resoluglo do CONSUP N°
104 de 17 de derembro de 2014, em sua Secdo [V, que frata das Avaliagbes do Processo de
Ensinc-aprendizagem, Subse¢io V - Dependéncia e Progresséo Parcial.

O Processo de Dependéncia e Progressio Parcial serd admitido apenas para aluncs
reprovados em Componentes Curiculares regulares no curso e curriculo ofertado ou declarado
equivalente, devendo ser cumpridos simultaneamente com os semestres de enquadramento.

O regime de dependéncia ndo dispensa o aluno do cumprimento das normas regimentais
relativas 4 assiduidade e eficiéncia, programada para o Componente Curricular, em qualguer uma
de suas formas.

Para os casos de dependéncias, o Campus Cuiaba Bela Vista ofertard Componente
Curricular em regime especial na modalidade semipresencial, desenvolvida a partir de um planc
de ensino proprio que contemplara tanto atividades a distancia quanto 0s momentos de encontro
presencial com professor responsavel pelo Componente Cumicular. Tais encontros acontecerao
em horario distinto daquele em que o curso funciona regularmente, havendo inclusive a
possibilidade do uso do sabado para esta atividade.

A matricula nestes Componentes Curriculares ofertadas em regime especial devera ser
feita obedecendo ao periodo regular de matriculas, conforme definido no calendario académico.

O atendimento a0s alunos em regime de dependéncia pode ser desenvolvido nas
seguintes formas e ordem de prioridade:

= A malricula apenas sera efetivada mediante disponibilidade do Componente

Curricular, conforme cronograma especifico definide pela instituigao;

« A maltricula poderd ser feita em Componente Curricular de outro curso, caso haja

compatibilidade de hordrios, devendo submetar-se a aproveitamenio de estudos;

11.2 Processo de Trancamento de Matricula

O trancamento de matricula s6 ocorrera por melo de solicitagio expressa do aluno feta a
Secretaria de Registro Escolar, por meio de documento especifico com exposicio dos motivos,
desde que o mesmo lenha concluido o primeire semestra do curso.
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O alunc poderd solicitar o trancamento ate duas vezes durante o periodo de
integralizagiio do curso. O periodo de intermupgac nao poderd exceder a dois semestres letivos.

Ao final do semestre trancado o estudante devera solicitar reabertura de matricula e se
necessario solicitar novo trancamento.

Para reaberiura da matricula o aluno ndc concormerd A nova vaga, porém o Mesmo
deverd se adequar a matriz curricular comente do curso e a readequacac do conteldo dos
Componentes Curriculares. O aluno com matricula trancada, ao rematricular-se estara sujeito as
mudangas curriculares ocorndas durante o seu afastamento.

Os casos omissos serfio analisados em concordancia com o que diz a Organizagao
Didatica do IFMT vigents,

11.3 Processo de Desligamento do Curso

O desligamento consiste na perda completa de vinculo formal do discente com o
campus & com o curso. O aluno seré desligado do curso nas seguinies situagies:

Em funglio de transferéncia para outro CAmpus ou instituigao,

I.  Em casos de processos disciplinares, com cancelamento da matricula; e,

. Auséncia de rematricula por dois periodos letivos consecutivos.

O desligamento do discente por transferéncia de um Campus para ou outra
instituigio acarreta a perda do vinculo com o Campus, porém, mantém o status de
transferido.

12 PROCESS0 DE TRANSFERENCIA

O processo de Transferéncia seguird nas normativas da Organizacao Didatica
Aprovado pela Resolugdo do CONSUE N° 104 de 17 de dezembro de 2014

O processo de ftansferéncia pode ocomer. por Transferéncia Intemna,
Transferéncia Externa ou Transferéncia Ex-officio.
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12.1 Transferéncia Interna

Segundo o Art 97, a transferéncia intema permite ao discente regulaments
matriculado no IFMT, mudanga de tumo ou mudanca do curso de origem para outro curse de
mesmo nivel, desde que seja no mesmo Campus, na mesma modalidade, area afim e que
haja disponibilidade de vagas, por meio de edital.

Paragrafo (nico: Transferéncias fora de dreas afins serdo traladas como excepcionalidades
0]

casos de: sa(de, amparo a menor e adaplagbes as necessidades especificas (Lei N*T.B53 de
24-10-1989), devidamente comprovada, desde que sejam respeitados os procedimentos
dispostos para adaptagbes ao itinerario do curso de destino.

Segundo o Art. 98 A transferéncia inlerna serd permitida a discentes que alendam
aos seguintes critérios:

|. Ter cumprido o prazo estabelecido pelo calendario escolar,

Il. Ter concluido o primeio periodo do curso com aprovacio em lodos o8

componentes
IIl. Curriculares; e apresente no processo de solicitacio o motivo da transferéncia.

Paragrafo Unico: Nio sera permitida a transferéncia interna mais de uma vez duranie o
CUrso.

Porém, conforme a Organizagio Didatica em seu Art. 162 sera admitida a permuta
antre dois discentes requerentes, matriculados ou com matricula trancada no Mesmo cUTsc @
série em tumos diferantes.

Paragrafo Gnico: O pedido de permuta sera avaliado pelo coordenador de curso ou Diretoria
de Ensino.

12.2 Transferéncia Externa

£ o ato formal de migragio de discentes regulares para cursos afins, do mesmo nivel
de ensino. No IFMT, podera ocorrer das seguintes formas:
|. D& um Campus para outro do IFMT (intercampi); &
Il, De outra instituicio para o IFMT.
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De acordo com a Organizagio Diddtica em seu Art. 100 é vedada a transferéncia
axterna para o primeiro periodo letivo, exceto nos casos compulsdrios, previstos em lei,
Paragrafo Gnico: E vedada a transferéncia de discentes do ensino medio regular para 0s
cursos téenieos na forma integrada.

A transferéncia extarna somente serd permitida em caso de existéncia de vagas e
para solicita-la, o candidato deverd:

|.  Estar regularmente matriculado na instituicdo de origem,
I,  Ter sido aprovado no primeiro periodo letivo.

Ainda de acordo com a Organizagao Didatica, em seu Art. 104 na transferéncia inter-
campi, a solicitacio de vaga devera ser feita pelo discente ao dirigente do Campus de origem,
que formalizara o pedido ao dirigente do Campus de desting.

Conforme estabelecido no Art. 105 para efetivar o processo de ingresso por melo de
transferéncia, serd obrigattria a apresentagio dos seguintes documentos:

I.  Alestado de matricula atualizado;
Il. Histdrico escolar;
. Ementa das disciplinas cursadas,
V.  Matriz curricular,

Os dernais trimites do processo de transferéncia externa seguem o descrito nos Art.

106 e Art. 107 da Organizagao Didatica do IFMT.

12.3 Transferéncia Ex-Officio

E a mudanca de um servidor plblico federal civil ou militar de um municipio ou estado
para outro, por determinagSo da instituigdo para atender aos interesses da administragao
pliblica. A Organizagiio Didética prevé em seu Art. 110 que a transferéncia ex-officio dar-se-a
na forma da Lei N® 8538 de 11 de Dezembro de 1997.

§ 1° O curso de origem deverd estar devidamente autorizado ou reconhecido pelo MEC.

131 MERCADO DE TRABALHO

O profissional Técnico em Alimentos, formado pelo IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista,

estard apto a desempenhar atividades profissionais nos seguintes segmentos:
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a) Indistrias alimenticias de produtos agroindustnars;

b} Empresas de armazenamento e distribuicao de alimentos,

c) Indistrias de aproveitamento de residuos,

d) Instituighes de pesquisas cientificas e tecnokbgicas,

e) Empresas do ramo alimenticio como frigorificos, laticinios, padarias, restauranies,
holéis, supermercados dentre outros, prestando servigos tecnicos especializados;

f) Laboratorios de andlises fisico-quimicas, sensofiais, microbioldgicas e de
determinacfio analitica da constituigdo quimica & propriedades dos alimentos da
origem animal & vegetal;

g) Instituiches de inspegdes sanitarias.

14 PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAD DOS EGRESSOS

O Técnico na drea de Alimentos & um profissional que lem por caracteristica a
capacidade do trabalho coletivo, conhecimento técnico, formacaa técnica e capacidade de
mobilizagdo dos conhecimentos adquiridos, para atuar no mercado de trabalho de forma criativa &
flexivel, ética, empreendedora e consclente dos impactos sécic-cullurais,,

Ao concluir o curso o aluno devera ser capaz de acompanhar cada uma das fases de
industrializago do alimento dentro de um laboratério de controle de qualidade verificando a
composigao, 0s aspectos quimicos e a qualidade dos glimentos, como também apresentar as
competéncias profissionais gerais estabelecidas para o Técnico em Alimentos. Desta forma, o
IFMT se propde a praparar profissionais aplos a.

a] Realizar conirole de qualidade dos aspectos fisico-guimicos, microbiolGgicos,

sensoriais, bromatolbgicos e toxicologicas dos alimentos;

b} Gerenciar e controlar a qualidade em laboratono;

¢} Analisar e avaliar as caracteristicas, propriedades e condigbes da matéria prima no

controle e processamento industrial.

d) Acompanhar e monitorar o processo de industriahizagao de massas, bebidas,

produtos lacteos, frutas e horalicas, cames, pescados & derivados.

e] Auxiliar a inspeclo sanitaria @ conircle de qualidade dos alimentos, am lodas as

etapas de industrializacao e distribuigio no mercado; %ﬁd
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fi Implantar @ monitorar sistemas de higienizacdo e sanitizagao em indistrias de
alimantos;

g) Implantar, programar, gerenciar e monitorar sistemas de gesiao da qualidade e
segurancga alimentar tais como Procedimentos de Boas Praticas de Fabricagio de
Alimentos (BPFIGMP) e Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC) na indistria de alimentos, em consonancia com a legislagio sanitana
vigente.

h] Participar de projetos, pesquisas e experimentacac na drea de alimentos.

i} Mplicar normas de exercicio profissional e principios élicos que regem a conduta do
profissional da area.;

j| Awvaliar, através de testes, o teor nutricional dos produtos sob sua responsabilidade;

k) Elaborar relatdrios @ registros das atividades sob sua supervisao.

15 ORGANIZAGCAO CURRICULAR DO CURSO

15.1 Estrutura Curricular

Anmammwmwmwmmumaadawmm prasentes na Lai n®
§.304/96, alterada pela Lei n® 11.741/2008, nas Diretrizes Curriculares Nacionais da Educacio
Profissional Técnica de Nivel Médio, bem como nos principios e diretrizes definidos na
organizagio Didatica do IFMT.

O Cursos Técnicos de Nivel Médio possuem uma estrutura curricular fundamentada na
concepgao de eixos tecnoldgicos constantes do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT),
aprovado pela Resolugio CNE/CEB n®. 03/2008, com base no Parecer CNE/CEB n®, 11/2008 e
instituido pela Portaria Ministerial n®. 670/2008 e ainda na Resolugiio CNE/CEB 06/2012 que
define as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagio Profissional Técnica de Mivel Médio.
Trata-se de uma concepglo curricular que favorece o desenvolvimento de praticas pedagdgicas
integradoras e articula o conceito de trabalho, ciéncia, tecnologia & culiura, 4 medida que os eixos
tecnolbgicos se constituem de agrupamentos dos fundamentos cientificos comuns, de
intervencbes na natureza, de processos produtivos @ culturais, além de aplicagbes cientificas as
atividades humanas.

WY
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A proposta pedagdgica do curso esta organizada por nicleos politécnicos e por um
curriculo o8 quais favorecem a pratica da interdisciplinaridade, apontando para o reconhecimenta
da necessidade de uma educaclo profissional e tecnoldgica integradora de conhecimentos
clentificos e experiéncias e saberes advindos do mundo do trabalho, possibilitando, assim, a
construgdc de um pensamento ltecnoldgico critico @ a capacidade de intervir em siluagbes
concretas.

Encaminhando a proposta do Curso nos principios da interdisciplinaridade e, com base
nos referenciais que estabelecem a organizagdo, o curriculo do curso estd organizado por eixos
tecnalogicos, com a seguinte concepclio:

= Nicleo Comum: Estd relacionado aos conhecimentos cientificos imprescindiveis ao
bom desempenho académico dos ingressantes. Trata-se de uma proposta de revisfo
de conhecimenios adquiridos na formagio geral que servirdo de base para a
formagio técnica. Tem como elementos indispensaveis o dominio da lingua materna
@ 05 concedos basicos das ciéncias, de acordo com as especificidades do curso.

* Nucleo Integrador: Esta relacionade acs conhecimentos do ensino médic e da
educacdo profissional, traduzidos em conteddos de estreita articulacso com o Curso,
por eixo lecnoldgico, representando elementos expressivos para @ integracio do
curriculo. Contempla bases cientificas gerais que alicergam invengdes & solughes
tecnoligicas, Suportes de uso geral tais como tecnologias de informacgio e
comunicagao, tecnologias de organizaco, higiene @ seguranca no trabalho, noches
basicas sobre o sistema da produgio social e relagles entre tecnologia, natureza,
cultura, sociedade e trabalho. Configura-se ainda, em Componentes Curriculares
tecnicos em estreila articulagio com o nicleo Comum efou Profissionalizante
(@profundaments de base cientifica) e (Componentes Curriculares estruturados para
praticas interdisciplinares).

* Nicleo Profissionalizante: relative aos conhecimenios de formagdo técnica
especifica, considerando o campo de conhecimentos do eixo tecnoldgico, com a
atuacio profissional e as regulamentacbes do exercicio da profissdo. Deve
contemplar Componentes Curriculares técnicos complementares, tendo como ponto
de apoio as especificidades curso e a inserco do Campus na Capital.

Curgs Téenico am Almersos Subsequanta Besolugho da Funciorampnts - CO-CEFET-MT N* 009 - 0573007
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15.2 Organizagio Curricular Quanto os Frincipios Filosdficos, Legais e Pedagogicos

A organizag8o curmcular do Curso esta pautada nos principios filosdficos, legais e
pedagdgicos que embasam o Projeto Pedagégice do Curso.

Observada a Resolugio CNE/CP n® 3, de 18 de dezembro de 2002, o curso,
implementara praticas e projetcs entre s Componentes Curriculares, contemplando a articulagao
anire ensino, pesquisa e extenslo, com a integragio das areas do conhecimenta, com o objetivo
de proporcionar ao educando uma formagdo ética e comprometida com as causas e questoes
socipambientais.

Conforme preceitua o Decreto 5.626, de 22 de dezembro de 2005, em seu Art. 3 § 2°, a
Lingua Brasileira de Sinas sera ofertada no Curso como Componente Curricular optativo &
através de projetos de extenso efou outras atividades pedagogicas integradas ao curso, de modo
transversal, continuo e permanente, no formato (debate, palesira, mesas tematicas etc.),
aportunizando ao aluno uma formaco e reflexdio académica acerca da inclusfo e garantia de
todos & uma educagao pautada no respeito, coletividade @ cidadania.

O Projeto Pedagdgico do Curso também contemplara as Politicas de Educagao
Ambiental, dispostas na Lei no 9.795, de 27 de abnl de 1999 e Decreto no 4 281, de 25 de junho
de 2002, através do Componente Curmicular “Gestao Ambiental’,

Os pressupostos da Educagio relacionados s Relagbes Etnico-raciais e Ensino de
Histaria & CuMura Afro-brasileira e Indigena, dispostas na Lei no. 11645 de 10/03/2008,
ResolugSo CNEICP No. 01 de 17 de junho de 2004, bem como Educacdo em Direitos Humanos
haseados nas Diretrizes MNacionais para a Educag@o em Direlios Humanos, conforme a Resolugao
N° 01 de 30 de maio de 2012, serd trabalhada nas atividades curriculares, congiderando o
Curriculs do Curso, de modo a atender os conteddos trabalhados nos Componentes Curriculares
afine da Matriz Curricular do Curso, ou seja: Lingua Portuguesa Aplicada, Gestio da Qualidade,
Gestio Organizacional | Empreendederismo e Compertamento Humano nas Organizagbes.

O Curso Técnico em Alimentos Subsequente & estruturado em 4 (qualro) semastres, com
carga horaria de 1.207 horas, acrescidas de 160 horas de Estagio Supervisionado,, totalizando-se
numa carga horéria fotal de 1,367 horas. O estagio supervisionado podera acontecer a partir do |l
semestre. Ao conclulr todos os Componentes Curriculares dos quatros semestres, sera conferido
ao aluno ¢ Diploma de Técnico em Alimentos Subsequente (conforme Cuadro 1).

Curso Térico em Almenins Subssquents Resclucho se Funconaments - CO-CEFET-MT N° 009 - 08/0772007
Resolupda de Agfovacio da Aedormulscs - CONSUP N2 075 — 300082015
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Quadro 1 - Matriz Curricular do Projeto Concluido (Matriz n® 1165)
a Basica 4 80 BB
imica lel 4 ED 5]
I & ia% da Alimanios 2 40 M
Geral 40 34
“Seguranga do Trabaiho @ Laboraiorial 2 40 54
inglés Instrumeniial 2 T
] 40 34
1 20 17
i 3 51
ica &M Almenios 3 0 51
[ Macrosiclogis dos Alrmanics 4 58
[ Andiise Sonsorial de Alimentos 2 40 34
g na Indisiria ¢p Alimenios ] 40 34
A ding. Alima F 40 34
na da Almentos : 4 34
40 34
A dis Alimenlos ] 40 34
Quirmnica & Bapguimices de &
| Alimentos i v
Analitica ] [ [:I1] []
Leiba o Denvados [ [Ti] [T}
i de [ 4 BD ]
i da F] 40 34
4
ind de & Gorduras a0 34
Mﬁlﬂ- 3 &0 51
T: Produlcs B0 51
[ da Alrmentos 40 M
Geslio 20 7
a Alimanics ] AG 3
T doa Alimanios 3 [
=T [ de
Cursn Thonics sm Almenios Subsaguenis Resoluglic oo Funconamanio - CO-CEFET-MT N* 00 - D507E00T

Resplugho de Aprevaclo da Redommutagla - CONSUP N 075 = IS
Awerids. Jukano Costs Margues, sin®, 8sq. of Ay, Odbsma Canavaros — Bainm Baks Vista
Gtk T

CEP: 78,058-580 —

Fona/Fax: (85) 2318-5100



=
.- ok i ERTEL
L il fomma

CQuadre 2 - Matriz Curricular Proposta para o Curse (Matriz 3261)

L 2 40 34
Matemitica Bisica 2 40 34
Li Insbrumanial F 40 34
u g ria 4 2 120 102
40 34
40 34
40 4
40 L]
60 51
20 187
i BA
40 34
1] -
[]i] L
40 a4
T BD 63
[ 40 34
I 40 34
| 4 | B 68
[ g ] A0 ]
- = 40 34
T = 40 34
[ 40 3
— 40 L
R B 40 H
. B0 &8
[ 4] BO [E]
B T 40 T
i 40 ]
2 | 40 34

Obsarvagio A homa-aula considerada & da 50 minuios,

Cirsn Técuco em Almenios Sutssguants Resclucho op Funcionamento - CO-CEFET-MT N* 008 - D80T2007
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Guadro 3 - Disciplina Optativa

Libras = Lingua Braslleira de Sinais

OBSERVAGAO - O Componente Curricular de Libras — Lingua Brasileira de Sinais sera
ofertado no 2° Semestre do Curso, mediante escolhas do proprio aluno. Caso haja inferesse
em cursar o Componente Curmricular de no minime 15 (quinze) alunos, o IFMT - Institulo
Federal de Educagdo, Ciéncias e Tecnologia em parcena com o Campus, devera providenciar
um professor com formagio na drea para ministrar os conta(dos contemplados no programa
de ensino do Componente Curricular,

Quadro 4 - Itinerario Formative do Curso

Tecnolopads Ol Lngua ingaa
Ungue Portegeass Aplcl — Gardirss, Gikes & nErumaie
(=PRI 5 2 1T
Mutgmsica Biprs M-::“I i Tacnalagm da Isbidm G o & ks
Opwrnph-ag Unnias ny Tumalngis éa Chmal Geple peaeaE s
Gt da Juslidibe [EFRENTY T ey Py ¢ Llsl Espradndadans s
[E TR PR Ouirrica o T e =l al Tt ride fiada Lafa & Camgar! a=arta Huf B
Ao Faquimicas de Almanter Dariradad rag Organk Bz
eradule 3 Ddnca dan Tamua de Levmroagla da Tatasbngin do Auod a et o diegia db Pasquise
A menTa skmuriey Edroal Canbitics
Galle dadpennda Frocsesmmmania 39 Frodi
I ralediie pldad Liawamad T —— e
Tacroe dnSaguranga lewt g Ba & pllcods & Tenslaps de Mg &
Labaratnine Tomakps des Almsnce
Higiana & Suninsgia Llatadasbs Asumant di e Tonkolngia due &
Aplcads w Slmantos anslizs de Almantsg
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Quadro 5 - MATRIZ DE EQUIVALENCIA ENTRE AS COMPONENTES CURRICULARES
DA MATRIZ 3261 (2014/1) E A MATRIZ 1636 (2010/2)

CURSO TECNICO EM ALIMENTOS SUBSEQUENTE

CCTA35 | Lingua Portuguesa Aplicada 34 CCTA033 | Lingua Portuguesa 34
CCTA42 | Matematica Basica 34 | CCTA.D01 | Estatistica e Matemdtica Basica 63
o CCTAL004 | Quimica Geral e Inorglnica &8
hcad
CCTA-36 | Quimica Aplicada a Alimentos | 68 | -y 517 | Quimica Orgdnica em Alimentos | 51
Introdugdo & Ciéncia dos Introdugio & Cléncia dos
A3 34 A 34
iy Alimentos CCTADGS Alimentos
CCTA006 | Microbiologia Geral 34
B i el
GCTASE 1 Micrmiongs PR 31 | ccTa012 | Microbiologia dos Alimentos 68
Técnicas e Seguranga Seguranga do Trabalho e
CCTA39 t aboratortsl | 51 CETADOT Lahocatortal 34
CCTAAD Higlene ¢ Sanitizagio Aplicada a 1 | coranis Higlene e Sanitizacio na Inddstria -
Alimentos de Alimentos
CCTA.41 | Gestio da Qualidade 33 - | -ocrings;| TR O BRI UENEES: | e
para Alimantos
CCTA43 | Bromatologia CCTA.D24 | Bromatologia BB
CCTA.44 | Andlise Sensarial de Alimentos 34 | CCTA.D13 | Andlise Sensorial de Alimentos 34
Dperagbes Unitdrias na Operacbes Unitdrias na Indostria
a4
S Industria de Alimentos 34 RCIApIe de Alimentos
Quimica e Transformagdes Quimica & Transformagies
4 18 68
S8 Bioguimicas de Alimentos ] oty Bioquirnicas de Alimentos
CCTAAT Técnicas de Conservagiio de ag Técnicas de Conservacho de 34
Alimentos Alimentos
AR Gestio da Agua e de Residuos 34
Industrials
Nutrigio Aplicada a Tecnalogia Mutrigio Aplicada a Tecnobogia
ol dos Alimentos il fiiaels dos Alimentos
Métodos lnst_rumzmu de - Métodes Instrumentais de 14
Andlise de Alimentos Andlise
CCTA.010 | Fisico-quimica Aplicada 51
Curga Tacnicy em Almenios Subsaquesmie Resolucho de Funcofimanio - CO-CEFET-MT N* 008 - DSOTE00T
Fesolugho de Agrowagic da Reformuiaciio - CONSURE N 75
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CCTA.017 | Estatistica Aplicada
Teenologla de Oleos ¢ Gorduras, Industrializagdo de Oleos e
Graos e Derivados CETARES Gorduras
CCTAS2 | Tecnologia de Bebidas 34 | CCTA.026 | Industrializagio de Bebidas 51
| .
CETAEE Tecnobogia de Carnes, Ovas s | coraon ndustrializagSo de Carnes @ 68
Mel Pescados
Industrializagio do Leite e
T i Diari. 68 ]
CCTA54 | Tecnologia do Leite e Derivadas CCTA020 Derivados
CCTASS | Tecnalogia do Agucar e Alcool 34
Processamento de Frutas e Tecnologia de Produtas de
CCTASE Hortalicas 34 CCTA02Y Origam | 51
Tecnalogia de Massas e
CCTAST Panii 34

Toxicologla dos Alimentos

Quimica Analitica Experimental

CCTASS

Clentifica

Estigio Cufricular
Supervisionado

Toxicobogla dos Alimentos
CCTA.DLS
Lingua Inglesa Instrumental 34 | CCTA.D23
CCTA.61 | Gestdio Ambiental 34
Gestdo Organizacional e
CCTA
LEIR Empreendedorisma 4y i
Compartamento Humano nas
3 34
CCTAG OrganizacBes
i
coTaps: | HTadotogio da Pasulss 51 | ccTan3a

Inglés Instrumental

Gestdo Organizacional

Metodologia Cientifica

17

17

CCTAD30

Legislagio Sanitiria Aplicada a
Alimentos

Cursd Téonico

o Almasnins Subssquoanin

Rasciugio de Funtashamento . COCEFET-MT N* 008 - 05072007

Avnrida. hiins Costs Mamuss, &, 85, of Ay, Oliormna Canavarros — Baimo Bala Visla
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15.3 PROGRAMA DOS COMPONENTES CURRICULARES

15.3.1 Componentes Curriculares do 1° Semestre

L

Wil.

Leitura o produgso de glnercs dscursives drga
condesdn, intertexts o interdiscurso, Intencionalidads discursiva. Variaclo

istica,

Liilizar oa recursos lingulsticos para produrir iesios de dderenies ginarcs.
ImMerpratar rolerns @ instrugies 1&cnicas.
Elaborar ratabdsio thonica, memaranda, parecerss & Budos

Organizar 88 idelas do texdo

Estrutursr urn tectho com cossdo & ooarinca.
memm-mmumm.mmmmﬂm
seguancial (coasdo) & conectividada conceptual (coeréncia) ieaduais
murummwummmmupﬁwﬁmﬁuﬂm vida, fanto am
conbexdo escolar quanis no munde 4o trabalha.

B~ e S|

Marma culta @ variedades linguisticas.
intreduclo & semaniica
Imtenexiuabdade o inferdiscursividada

Andlise das caraciaristicas dos bextos instrucionais, relatono ikcnico, comuncacho intarna, memaranda.
Organizagio o constituicho das kelas do bexdo

Estruturacso do texio & do pandgralo.

Mecanismos Mudco-gramaticals da producho escnta.

Coesla & coarénca.

[X. Concordanca verbal, nominal @ regéncia coma recurss da norma padrio para a produco texdual

A

. Producio de keitura: Baitor,
linguisiica. Miveis de linguagem &

i faocin da norma

Cursd Téonco em Almsnios Subseguents
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Aula expositiva com questonamanios orgs & exercicios de fxacso de conteldo: Atvidades em equipe: keiture
producdo escrits, Proposicio de alividedes de pesquisa; Andlise de lmdos argumentatives, Prova e exercicios
ascnins.

A avalaclo serd continua & processual por meis de abvidades orail e escrilas, como @ producho de lexios
individuais @/ou em Glupo, samindnos & apreseniaches oras am sala, proves escrifas, diano de leitura, propato de
pesquisa & pleter académico (inscsacdo ceantifca)

Autor
ERMANI & NICOLA 2001
CARNEIRD, A D. A anunum. o Sdo Paulo | Moderma 2001
DESCIMI, Morma Comunézacio dos Textos " 580 Paulo [Conbexin 2007
Autor I Ano
IMEDEIROS, Joso Bosca SIRIVISE. B e S StoPaulo | Adss | 2010
FIEH.I.:E'I.H.}I_‘.E o reflexivie, texto, semdnlica an S0 Pauk Atual 000
NJL Entender o Taxic. Lellwa & 4 Ly pain  Mike 1
PASQUALE & ULISSES, [Bamitica da Lingua Portuguass. 2 |SsoPauic  [Scipione [2004
MOURA.F. Trabalhando com Dissertacio 4 Eaunh-jn Atica 2001
"
W
Curso Tecrico am ARMarsos Subsequents Resolugho de Funcoraments - CO-CEFET-MT N* 009 - 08072007 -

Resoiucio da Aprovacio da Reformulacho - CONSUP N° 0TS - 30063015
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CEP: T8.058-560 = CulabdMT
Fore/Fax (85 3318-5100
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40 “aa 40

conjuntas numénces. Razdo @ proporgia. Média ammética. Expressdes algébricas. Equagdes de 1% o
de equaghes. Formas planas & espaciais slementares. Unidates de medida de camprimento &

Conjunins
2* graus.
Anaa,

s jgentficar diferenies represantacdes ¢ sgnificado da ndmins & Gperaiias no contxs social

s |denbficar, transformnar o tradusic valores apresentados sob diferentes formas de representacio.

- MrWHmﬂhﬁWnMﬂMﬂw.mnm
utizanco cakoulo mantal, calculsdorss ou BIgONMMCS,

- mw.mm.mr-wudmwmummm.
mmwummﬁmmmmum.

_ Afibmética, Algebra basica e Conjunios: nogbes da conjuntos, conjumtos numéricos (definicho e
m:.mm,mmm.w-mmamﬁ
equagies

?. Geomatia plana basica — andlise de figuras planas e a formagho dé COPOS QEOMELNCOS. Unidades de
madidas de comprimento & suparfics (area).
3. Matemdfica no cormérco, no trabalhd & rc Mpoetss, Porcentagem, descanios @ acrdscmaos.

MMMMHMWHWMMWW.W.M
mm}mummmmuWa-thuﬂHmwm
ferTRmENtas SSencidis NG DrOCEss0 educativa, Pricdzar situaghes colidkanas que possam ser problematizadas &
mmmmum-nﬂuum:mﬂ.nmummm{w
& redugo - escalas), as contas domésticas, o MANGD nUMénco do coméno, da trabalho & dos impostos. Aqui
m-muﬂmrlmmmwwmmﬂnmmm
fisica, Bconomas, engenhana, anquietura).

axpositivas 8 disiogadas. Recurso sudio visual (daia :
axercicios. Aulas no laboratdna de informética. Utikzagio da calculadora HP 12C.

Cursn Técnico am Alimentcs. Sutsequante Fiesohigho de Funcionaments - CO-GEFET-MT N* 009 - DS07/2007
Reschucdo de Aprovaho da Reformulaghe - CONSUP N* 078 - 30062015
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Tituwlo/Peritdico F T
temdtica Paiva. (vol. 1, 2, 3) 1 | 880 Paulo 2008
com & malematiea (vall g | gag Paue 2010,

Fﬁtﬂnﬂlﬂ: Canvzas, Linguagem

eenologia (vol. 1.2, 3) ¥ |88aPmk a2
Financeira o suas| 118 580 Paulo 2008

& 540 Paula 2004

'||"' Sac Pauln 2008

™ 540 Paulo 2000

Curss Thcnicn am Almersss Subsequermia
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Curss Técnics am Aimenios Subsequesie

Garenciamenio do crescimenis do sér humana.
s  Contextualzer a situagio do conlrole de quakdade de gm!

Aplicar o8 principios gersis referentes soa procadimentos oo garanta da qualidsde doa produics
alimeniicos;

Elaborar relatdrios de acompanhaments da producao, que parmitam a tomada & decisfes comatas quanis
#0a procedimentos empregados, paricularmente guanio & gualidade do produto febncade:

Conhecer 08 pHNGpas programas atsais de controle de quakdade adotados na inddsina de alimentos,
Conhecar a legisiaciio, o mélodos & lcnicas apicados para wm parfeilo controle higiénico sandano na
indgstria de alimentos;

de gualidade;
Tocrias da Qualidade:
Codex Alimentarius;
Relacho entre quakdade & cusios,
Sistemnas de qualidsds,
Aparato insthucional brasileire (INMETRO, ABNT, INPI, ANVISA)
Sisternas de padmonizagha;
Conceits & abjetives da rasireabildace;
Analises de Pengos & Pontos Criticos de Controle — APPCLC. Concedtos e objetives,

10. Siiema o conceios de canificagdo;
11. Intarnational Crganization for Standandization = 150,
12. Selos de qualdade & dentidade,

« CO-CEFET-MT N* 00l -

Ayenida. Jultsno Costs Marquos, sin®, esg. of Av. Odtomo Candnames — Bakro Bela Vists
CEP: T8 058580 — CasabandT
FeralFax: (B5) 3318-5100
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Realizacio de exercicos indviduais & &m grupos.

Provas: Trabathos indrviduais @ em grupo; Semindrios, Discussdo de texos, fimes e documentanos.

-

A\

‘Curso Téonico em Almenios. Subasquents Resoiucio de Funcionamanio - CO-CEFET-MT N° 009 - 080772007
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Canceitos fundameniais da Culmica; Atomistica, igacbes guimicas @ classiSicacho Penddica; Fungles Inoganicas,
SCAS; quimicas ongénicas &

nomenciaturas dé aconrdo com as nommas oficaais da
»  Reconhecer alravés dos grupos funcionais as principais caracteristicas dos compostos & diferenciando-os
airavis dessas propriedades.
»  Conhecsr o8 conceitos de ressondncia, de acidez e basicidade aplicados B0s COmpOsios orgdnicos,
] Tmmuummmﬁnmmmmm-mu-nmwmd-
roagtes orglnices siravs dos Saus s CER MG

; ma!m}:,m.mmm-mm

Estudo do dtomo modemo, nicieo e aletrosfera, nimero atdmico @ ndmeng de massa,

Ligacao ibnica, metdbca @ covalenls & asus cOmposlos.

Classificacio peniddica dos elementos quimicos: origanizacio @ proprisdades,

Ligages quimicas: ibnica, covalents, metsica & nbermolecular,

Estudo dos Scicos, bases, sas e toidos inorgdnicas: nomanciatura, formulacio & propredades;
Estudo das funches ongdnicas principais & suas regras de nomenclatura

Estudo das principais reapbes morgénicas @ organicas,

-

R B IS

da discipling compreanderd aulas dislogadas pautadas nos Uvos (Bxios & COM O UsO de outros
mmmmlmmﬁmmﬂhammmmmﬁ
Qulmica; Ewawmmm-mmmmmmmﬂm.mm
a colocd-ios em conislo com 8 pratica de atividades de peaguisa & interaglio com & comunidade.

Trabalhos escritos & orais, individuais & &m grupa. Sinteses, , avaliaghes indviduals - Parlicipacho dos : &)
discanies nas aulas, nas prOposiES das atividades individuais o coletivas, nas discussles em sala, no L%
plansjaments elaboraglo de semindnios & rabalhos escrios.

Cuirda Thcrico em Alimertos Subsequaio WWM-MFETMMM - QST E00T
Resclucio de Aprovacio da Roformulacio - CONSUP N 0TS - J0DG2015
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Autor Tiulo/Periddico Edicle Local | Editors | Ano
FELTRE. R, Quimica. r S80 Pauk | Modema | 1995,
A Curso de Quimica 210 SsoPaulo |  Atica 1995

{oulmica & Reagdes Quimicas

0. F O, BOBBIO Manual de Laboratono de Guimica
i % 4 SaoPwio |aren 1998
.o Pauly  [Unicamg 160
> ode  |imerciencia| 2001
2 Vigoaa UFY 2000
i SeoPaulo | LTR 2004

Cursa Ticnico em ARmedios Subsequenin

Resciugho B8 Fundonsments - CO-CEFET-MT N 000 - 08072007
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Cuiaba/MaT
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Curso Técnles em Alimantos Subsequents

.......

Aulas sxpositivas; Andlise critica de texios, Trabalhos .
Wﬁmﬂm;mmumlw.FMUmm.

gir humano com a aimentaclo, cofmalacionando
mitdio em amentos & bebidas & suas diversas
ivos da indisina de almentos

g thonicos sobre & alimentacio, bem como nespeitar a infludncia da
cullurs R Mesma, recorhacer as relaches de poder, status, psicoldgicas, econdmicas @ de salde que
gnwolve o8 alimanios.
mummm.m.mhﬂnumﬂwhw
profissional da drea de alimentos @ bebidas & sua mmmmammmﬁm-mu
foemma geral,
mmnmmmh-utmmnm:hmnwmﬁHHMEmu
sosedate

O cumso de de Alimenios & Bebidas
Hiatéria da Alementacdo

O papel do Técnico de Precessamanto de Alimanics & Bebidas
Area de stuaglo

Pedil do profisssona

Principals conceitos utizades na érea de producio de alimentos & bebisas

Tipos e caracteristicas das matérias-primas @ suas mplicagdes tecnoltgicas

Inrodugho dos princpars satores produtivos de alimentos @ bebidas.,

Avaliacho dos diferentes selones produbves oe alimenics no #rnbito mundial, naconil & feglonal;
Apresentacdo dos grupos 9 putrienies @ suas interacdes no processamento de alimenios o ©F Prncipios
de una alimentacio balanceada (varedade, proporgdo & moderaca],

Caso Thcnioo em Alimanies Subsequants Besokchs de Funcionaments - CO-CEFET-MT W' D09 - DSA7R007

Averida, Julsno Costa Marques, &i®, ssq. of Av. Dditomo Canavarres - Bairo Bals Vista
CEF: 78 088-580 — CusabdMT
FenaFax {B5) 3318-5100
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sermindnos; Parficpacho nas decussles).

Ano

Eﬁsusm. HE
MM, P Mutricia, 8o & allas i Porio Alegre | Armed bt 1]
Fma.mm 3 Tecnalogia de almentos 4 S0 Paulo | Atheneu 2005
2001

Editora

AR, A J, Principios da Tecnologia de Alimenios) 4 Sé0 Pauld Mobed 1584
MASSIMD, M Higtoria da alimentachio o {Séo Paulo Hobel 2007

M,

ER s = nowos  bempos & 5 580 Paule | Pionaira 2000

na gestho g8 Negasos
.5.G
hasi6na da almentagdo no periodo Rio de
hmam::.; et 5 Riode | sapg 1682
FM'IW.E.FLA. Historia da Asmentacdo no Parand - Curiliba Jurss 2007
fw

Cursd Técrsco em Abmenios Subsaguanis Raachadc 30 Funcanamento - CO-CEFET-MT N° 009 -

2007
Resohuglo 08 Aprovacha da Reformlagso - CONSUP N 075 — 0002018

Avmnida. Jullane Cosla Mamues. sin®, esq. of Av. Dilermo Canavairos — Baiffo Bala Vista
CEF: T8 058-560 = CulabaddT
Fone/Fax (84) 3918-5100
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Curso Técnico em Alimenios Subsequente

Principios da Microbiologia; Os micro-organismos, Microbiologsa dios alimantos;

' Compreanter o univErso 00 MICTD-Organismas, sul diversidade e seus habitats;

* Conhecer o8 principals métodos de visualizacdo, cullive e controle dos MICrC-ORRANISMoS, Ak de
bécnicas de segurantca no &mibiko laboratorial,

®  Conhecer as interagies exisientes enire esbe grupo & o8 sanes humanos, entender o papel dos mico-
mmmmm,mﬁnwnmﬂdummmummwm
nd producso do aimentos & de bebidas.

a) A ciéncia microbiclogia (escopo da microbwoiogia, histtrcn, microbiologia hoje).
] Métodos am microbiologia (visualizacdo de micro-arganismos, cultivo 8 MICIo-organismos).
¢) Células procanontes & eucanonies: estrutura & fungio.
dj Matabolismo dos micro-Dngansmos.
&) Gendlica dos mcTo-Organismos.
fl Crescmanta d& Micro-organismos.
g Controls dos micro-organismos.
I Os micro-organismos
a) Classificaco.
b) Procanonies.
g} Eucanonies.
d} Vieus
i, Microblclogia dos alimenios
&} A imponanca dos MCR-Ogansmos Nos alimentos.
i) Fatores intrinsscos & exringecos que susm no confrole do desanvohimenio dos mecro-
CIganEmos Nod alementos.
cl WMHWWHW:‘W“
alimenios.
di  ARsractes quimicas causadas pelos MICIo-OMansmas.
Cree Tooics e Almenios Bubssquanis _ Rieschugho e Funcionamento - CO-CEFET-MT N* 009 - 08/07/2007
Fosolucho de Aprovagla da Reformulaglo - CONSUP N 075 — 300072015

; TRLOSE-560 -
FoneF e (85) 3318-5100
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v} Deteroragdo microbiana de almentos
fi Controle do desenvolvimants microbians nos alimenios.
g) Criténios microbiolégicos para avaliacio da qualkdace de alimentos.
IV, Aulas priticas
B Microscopia
b} Técnicas bésicas para prepart @ esterlizacho de meios de cultura e viensilios
cf  Culten de culfuras
di Técnkoas de prepard de lAmines.
#) Técnicas de coleragdo, incluindo a coloracdo de Gram

5ammmmw.mmmm.Mumm-

pemndlica, com o inbuity de estimular 3 awonomia Nteksctual @ & capacade do aprendizagem G0 educando.
Desanvohamanto de atvidades indniduais & coletivas, sendo que esta Gltima terd o intuito de integrar o educanda
CoMm 0S demas colegas na execuclo destas atividades, Construgio de um relatino técnico sobre aigum fema
vinculedo & discipling, sando que ests relaitno deverd se enguadrar nas normas da ABNT vigensa.

m!mm.mm.wuﬁuuﬂmw!m

Ayaliaches ascitas & pritess am laboratinics; Trabalhos em grupd & indnveduges,

Tiulo/Periddice | Edigho | Local

: l:l i “wm-m. x S&o Paulo

- — 10*  |Porto Alegrel

Hil0 BEHE
g

TituloPeriddico Edigho Local Ano
BRALE: COELHO, nmmmm 18 e |
F.lmmbpduum a S#0 Paulo 2008
p‘-ﬂ'l &8 CAncias Ric oe
ﬂ ol Jansiro | Koogan 2012 '
mmdum 2 Microbaloga
IH'GF!AHME d . Cancaga
ENGRAHAM. C. A, bul:hm-h.:lnl 1 Sho Paulo Laasming 2010
FL‘“E"“ M. C.. STELATO 2 | ShoPaulo | Atheneu | 2011
Caiso Téoion em Alrmantos Sutsaquinte Reschado o8 Funcionamenio - CO-CEFET-MT N° 008 - DS07R007

Resolugho de Aprovagha da Feformulsgho - CONSUP N° 0TS — 30002015

Averdda, Julana Costa Mangoss, 87, asq, of Ay, Odtomo Canavarros — Baino Bela Vista
CEP; TR.050-580 — CuiablMT
e e SREY 74 8LE 4 00
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Curso Técnico em Alimentos Subsequenis

tica

nica & Seguranga Laboratorial Tedrica Pra Tatal

51 3

&0 10 &0

Normas de seguranca no laboralono, Materias de laborattrio, Estudos das solugles. Preparo de solugbes,
de solughes.

«  Saf capaz da identificar vidrarias & equipamentos

= Saber manusear reagenies 8 preparar solugdes;

1. Nofmas de saguranca no [ebomtno
2 |dentificacio de widrarias
3 Preparo de material para microbiclogia
3.1. Embalar matesial
3.2 Eslerfizaciio de malerais em autocaves
3.3 Como scondicionar & guardar
3.4, Quais os procedimentos @ cuidados que se deve ber com o materal contaminado
4. Técricas de Lavagem de maleriais
E Medidas de volume @ massa & densdads
6. Calibragio de vidrarias
7. Spcagem da reagania
B. Preparc de solucies & solughes padries
8. Tiulacho & padronizacho de solughas
10. Titulaglo da precipaacio
11. Refralometna;
12. Deerminacdo de pH,
13. Calibragho de equipamentos;

Deservolvimento da discipling serlio utilizadas aulas expositivas, aulas

\ematica. com o infuflo de estmular A autonomia inelectual e B capacdade de aprendizagem oo educando.
Desenvolvimenis de atividades individuais & coletvas, sando que esta 8ma terd o intulo de iMegrar o educando
com o8 demats colagas na execuchs destas atividades. Construgho de um relatdno técnico sobee algum lema

Cursa THCrco em Abmenios Sutequenis Rescluglio 89 Funconaments - CO-CEFET-MT NF 000 - 08/07/2007

Resolugho de Agrovecho da Reformulsgls - CONSUP N° 078 — 30002015

Avenida. Jullanc Cosla Magues. s, esg. o Ay, Diloms Cansvamos = Bairo Bela Vists
CEP: TR D58-560 — CulabamiT
FoneiF e (55 3318-5104
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Avalisgies escritas e prdticas: Trabathos individuals e em grupo,

Cursc Tacnica em Almantcs. Subsequents Resokicho 08 Funconamento - CO-CEFET-MT N° 008 - 0S/0772007
- Resciucho o8 Aprovacho da Reformulaclo - CONSUP NE 078 - SHm0ev2015

dgnida. Julano Costa Margues, &0, a8, & Ay, Ditormo Canavamos — Baire Bals Vista
CEP: TH 058560 - CulsbaaT
FonaF ax: (&8} X318-5100
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Principios gerats da Seguranga Alimentar Doencas transmitidas por alimentos @ Seus veloms Padnies de
ualidade. Boas Priticas de Fabricagho. Andlise de Pengos e Pontos Criticos de Controle

: pndar 08 Jendmenas MSICes, quimicos @ biolégicos que coloCHM em risco & seguranca alimentar,;

] mm:w.unmammemmHnWHHrhm
inddstnia de alimentos.

- Wrummnmuwﬂmﬁmmm
alimanticos.

i, Contaminagio dos alimentos

2. Parigos quimscos, flsicos & bioligicas

3 Alteragdas nos almanos.

4_[was,

5. Higiena @ legisiacio,

6. Evalugls do concelto de qualidade tatal,

7. Ferramentas de programas de qualidade;

8. ImponAncs da gesiSo da quabdade na indistria de alimentos
9. BPF — Boas Priticas de Fabncagia,

10. Parigos fisicos, quimicos & microtiologicos

11, Higlena pessoal

12. Sanitizagho industnal

13, Controle integrado de pragas

14, Abastecimento & potabiidade da Agua '
16 POPs & PPHOs

8. Manual de boas priticas

17. impiantagho & monitoramento do programa BPF na inddstria de almentos
18. Noghes de APPCC

Cursa Técrico em Almaenios Subsequenie Resohuchs 88 Funfonamento - CO-CEFET-MT N* (08 - DSOT2007
Rasohupdo do Aprovacdo da Redommulacks - CONSUP N* 078 - JOCR2015
Avenida. Julanc Costa Margues, air®. g, of Ay Ddlome Cansvaemos - Baimo Bala \Vista
CEP: TB.058-550 — Cuasbitar

Fone/Fax: [65) 3318-5100
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Litizacio de guadno branco, projetar mulimidia.

Avaliaghes escritas & priteas; Trabalhos individuais & em grups

[Riedel, G Controle Sanitdrios dos Alimentos 1 SgoPaso | Loyol | 1987
JAY, J.M Wum = Porio Aleghe | Artmed 2008
ranco, B, DU M.
M 8 ce Almantos o Sac Paulo | Atheneu 1598
i, Rl da Seguranca Alimentar]  2° Slo Paulo | Armed | 2002
VA EA Ge coniroie Nginico-santand
e 3 Séo Paulo,, | Varela 1995
Curso Técnico am Alimentos Subsequenta Rosohicho dé Funsionamants - CO-CEFET-MT N* 008 -

DATTR00T
Risclucic do Aprovagho da Refermulacio - CONSUP N° 075 — 300620 E
Averics, Julano Costa Margues, &, 8sq. o Av, Ddtomo Canavarres — Bairro Bela Vists
CEP; T8.088-500 ~ CuisbafdT
Fore/Fax {B5) 3318-5100
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mm.ﬂiﬂumw.ﬁuhﬂpﬂhtﬂwm.ml instrurmeribal),
Hm-mm:ﬂumuw.mm-mm;.m.mm
Determinaco de acidez & pH dos alimentos, Determinacies fisicas: densidade, indice de refraglo; Andlse do
m:nmw.mwmm,mwmmm
minerais: caicio, fosfats & ferro. Andlise de café & &rva mase: dewrminacio da cafelna, exirato aquoso & mdalo
m.mmmmmmmmmwhm
mmhm“mm.Whmﬁﬂﬂu.mﬂﬂmimh
wmmuwmmtmmmmmmmmmu

E gimlﬂmummnnﬁunum#mmmﬁm‘

mw.mwh.ww.wnﬂnwmw
B 5UA GG parm fns de controle O quakdans.
= wﬁmrMmmMMMMML
- m“mmmmnmeWMHumm
ponhecsr o8 gepacios bdvantss da bromatologia.

Imﬂmﬁm.WGMhm.WlWﬂl
amoElra;

2 wmmmm-mm.m-mmm

i cmunmm:ﬁmﬂ:hmm.mnmummw

4, Proteinas em alimente: Principais prateinas, importdncia no processamento de alimenios @ métodos de
determinagio de proleinas.

5 Lipidecs om abmanios: Proprisdade dos lipldecs, importdnca nos alimentos, principals reagies
ervohvendo lipideos, méiodos de delenminacio de kpidens;

§. Fibraa: imporiinca & detemminacdes

7. Vilmminas: importincia, caracheristicas & detemminagies.

8. Pigmentos: ImgortAncia e determinacies;

Cursa Thonioo am Almanics Subseguente Resoiuclo de Funcionamaendo - CO-CEFET-MT N° 000 ~0SOTIR00T

Resolucho de Aprovacis di Reformulagho - CONSUP NP 0TS ~ J0RAR015

Avanida. Sullano Costs Mamues, s, asq. of Av, Qitoma Canavarros — Balro Bela Yisla
CEP: 78 058-560 = Cuiabd/iT
FoneFax (G8) 3318-5100
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Daterminaco 08 UMdace em amostra de almentos Aula Pratica; Determinaclo de
cinzas am ameatras: Determinacho de carbosdraios em alimenios, presenca de acicar redutor & identificacio de
amidos: Determinacio de proteinas em aimentos pelo métoda de Kjedhal. Determinagio da fragho proteica @ ndo
proteica; Determinacho de fraclo akinea em alimentos. joatarminagio graviméincs & volumetnca), Deserminadis
da fibras em aimanics, Detemminaglo de acder & cloredes, Andlise de mel.

Aa autas aconteceric de korma exposibve @ cialogada oom & gmmnﬂmmlmmn

de carder argumentativo, de forma a esfimular 8 comunicagho verbal @ escrita dos alunos. por meso de
m.mmhmmmmmwmunu.mmmumm
os assunios abordados atualmants &m andise de alimentos.

Por se fratar de um discipling tedrico-pritica, pane da discipina desenvolve-se no Laboratdnio de Bromatokigia.

mwm-mwmmmwmmmmﬁ
andlises & ludos de produtos analisados.

Titulo/Periddico Editora
roducio @ clncia dos almenlos it 8o Carles| UFSC 2002
introducha & quimeca da alimentos - 530 Pavlo | Varela 2003
analiicas do |
NETITUTO ADOLFO LUTZ Lutz métodos quimicos 4 |ssoPauo| 1AL 2005
. nélisa de almantos
TitulaPeriodico Edigho | Local | Editora | Ano
FO. P )
" | de |aborsibno e quim
mm % 3% | SaoPauic| Versla | 2003
VOET, D VOET, JG da Bloguimica .
PRATT, CW. ' rm *  |Poo T 2000
CAMPBELL, MK, Bioquinica. 3 |Porio Alegre| ARTMED | 2008
bela de  composicio
2 - a Paulo| Athene 1998
0. G uimica dos alimentos s i n
}.lmusf. E ROLFES, SR | Muticho: Evendendo os nutrientes]  10° | Sdo Pauio | —oN9398 | onng

Carbo Tenico om Almentos. Subsequanie Rsolugha de Funcioraments - CO-CEFET-MT N° 009 - OS/07/2007
Fieschsdc g8 Aprovacho da Relormuaclo - CONSUP N 075 — 3062015

Awerida. Julano Costs Mangues, sn®, esq. of Ay, Oitomo Canavarmos - B Bela Vista
CEP: T8.058-560 = CulabéMT
Fora/Fa: {B5) 3318-5100
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Curso Técnico em Allmentos Subsequents

A Importincia da Andlse no controle da quabdade dos aimeantos indusinalizadoes, Fatores que

na Andlise Sensoral & condiches dos testes sensoriais, Os drphos do santids @ 8 percepgdo sensonal, Selecio e
treinamenio de equipes de anakstas sensorinis, Métodos sensoris: descritivos e afetivos; Procedimentos de
acailagho o praferdncs

. !mmMMdﬂmﬁmnmﬂmmmm

qué comesponds 8 caracierisbcas do produto as ser analisado o que fomecam através do painel senscfial
resultados confilves que condizem com of msultados dos provaiornss,
»  |dantificar @ analisar atavis das proprisdades organcléplicas a aceitabidade dos produtos alimenticios;

s Desarvoler téenicas de apreciacho e avakagho sensorial da gqualidade da maldna-pama & produlcs
industrializados;

Histérico da Anakse 1
Sistemalizacho da Analise Sensorial,
Elemenios do Analise Sengorial
Fabores que Influencam na Andlise Sensonial;
Condurindo um Paingl Sensorial,

Saleclo ¢ Treinamento de Equipe,

Tesies Descreminativos;

Testes Descritives,

Testes Alelivos:

- I T

de Weomcss’ aulss expositivas o dialogadas & aulas
refrogrojedorn, quadro de vidne & marcador,

Curss Tocnioa em Alimentos Subsequentn Teschrgho 08 Funcicraments - CO-CEFET-MT N° D0 - D8/07/2007
i Resciucdo de Aprovagho ca Retomutacdo - CONSUP N° 075 —

Avenida, Jullano Costa Marques, &iv®, esg. o Ay, Ddtomo Cansvastos — Bairo Bela Vista
CEP T8 0S8 580 — Cutsha/MT
FonaiF ax: [B5) 3318-5100




Ano
Desenvolvimanto de perfl sensorial = "

IELLWLHLA.A..E Sibs Gascritve oo 1 Campinas | FEALUNICAMP | 2004

DULOREN, &0, Analise sensorial de almentos #* | Cuitiba | Champagnat | 1998

FARIA, E. V.. 2002 Técnicas o8 analse sensonal 1 Campinas gl 2002

Curso Ticnioo &m Almanics Subsequensa w-d- Funcianamaniy - CO-CEFET-MT N° 00% -

CESAOTE0aT
@a Aprovacio da ReformuacSo - CONSUP N° 075 - 30082015
Avenida. Juliano Costa Marques, &, 5. o Av. Détome Canavasres — Baimo Bela Vists
CutabamaT

CEP: TH 058-560 =
FonaiFax (55} X318-5100
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unilanas envolvidas no processamento de alimenics, As operacdes unitdnas e equipamentos
acequadas para cada stuacho envolvendo o processamento de alimentos,

Apontar os principios bisicos das prncipas operapies wilzadas na inddsina de almantos
s Distinguir a8 principals operagbes unitinas da inddsina de alimentos

s |dentficar os equipamenios utiizados nas operagies unitarias da industria de aSmentos

- Muqmwhumwmwmmum

1. !mammﬁmmwmnghm ‘

2 Definigho das operagdes unitdrias da indistria de alimentos.

3 Principais operagdes unitanas de transferincia de quantidade de MOVIMEeNts: bommibeamenta, decantacdio
W.Wum,ﬁm“iﬂnmm.mw. paneiramanto,
momsgem & infuracao.

4 Medidones de pressdo & vazo

5 Reclogia viscosikdade dos fluidos em alimenics. Fluidos newionianos @ RAa newionanos;

G, meamumﬁmum:m“m
mlwmmmm.m;mmmm.

T. memimmﬂﬂﬂHmwnwnrﬁw#

alimentes: branqueamentn, cozimento, pastewrzacio, esterizacio. evaporagao, candensaho,

congelameno, refrigeracdo, geraciio de vapor,

Aulas expositvas & debates em sala de auls, apresentagho de
tacnican

mmmw:#ummmmmHmMIummmh
ausrcicns, estudos difgidos)

Curso Técnica am Alimanios Subkegquanis Repolocdo de  Funcianamanio - CO-CEFET-MT M* 008 - (S07/2007
Resolugho e Aprovaglo da Refermulaciio - CONSUP N* 078 - 30002015

Averids. Julano Costs Marguss, 8", osg. o Av. Dabomo Canavarmos — Barmo Bela Vists
CEP TH.058-560 = Cusabd/MT
FormFa: (B3] 3318-5100
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quimica
autner; RIGGS, J ™ g i LTC 2008
do  procassaments
%ELLEWE.FH  liciion § peptien 2 |PoroAlegre| ARTMED | 2008
i
Curso Técnico em Almenics Sulsequents Resougda do Furcionamenta m@mwm-mﬁ?
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Conhecimenios -mmm.mﬂm;mmmﬂ,m-
enzimas Estudo da Acso da Peroxicase e Catalase em Alimenios; Aspecios biequimicos nos almentos. | Reacao
de Mailard: ofeitc de déerenies aminodcidos e diferentes aclcares sobre o velockdade de escunecimento &
formacdo de sromas; Separagiio de profeinas & laciose do leite; Formacdo do coatho ¢ aglo do pH @ de &3is na
Sua formacso;

L !:Ammm!mm;!mm&nm;ﬁu

. LPIDIOS: Rancificaclio hidroitica; Rancficaglo oxidatva, Efeitos cataliicos na decomposicho de

nmm:m-mmmm;mnmmw

cam intuita de spimorar 08 conhacimanics Bonicos Necessanos,

Conhecer oa aspecios relevanies sobre a Agua nos alimentas;

Conosituar carboidratos & sua: classdficacdo, esiruiura, nomanciaiun @ reagies principass.
Wmh,mnmumm.wm-mmw.
Conceduar aminodcidos @ probeinas, mediante o estudo de suas definicdes, classificacho, ocoméncia,
wstrutura & propredades.

Conceituar enzimas, madiante o estudo de sua natureza, fungho, caracteristicas e classificacio bem
COMO, 4% COBNZIMas & 5.8 relacho com &8 vilaminas,

Aprender sobne a8 aditvos alimentanes, suas fungoes, caractoristicas & usa;

Identificar as principais reacdes catalisadas por enzimas, que CCOMMBM oM PrOCesS0s iNdusirias ou nos
aimanios, duranié o processamanto & SMmarensmento;

Conhecer as ranslommaches bioguimicas que ocormem nos alimenios de origem animal & vegetal,
Analsar o= nulnenies dos alimentos 4o ponto de vista Dioguimesa;

Controlar a qualidade de maténias-prmas, reagentas, produtos intermediarios e fnais @ utiidades;
Realizar andlises, delerminando o8 consbluntes de produtos de origem animal e vegetal.

Intgrpretar resulisdos de uma andlise insrumental Bioguimica.

m.wmm.wmmmummnw:

hidroperdxidos, Fases da rancificacho oxidativa Progodaries & Anbowdantes, Propriedades e
caracterislicas dos princpais antocdaness; Revensio;

mwmnwmuwmmmuwm

Curso Técnico am Almanios Subeequenis Fasolacio do Funcionamaniy - CO-CEFET-MT N° 008 - DA77

Resolucio de Aprovaclo da Reformulacho - CONSUP N 075 - 300016

Aosanida. Juliane Cosia Margues, L°, ey, of Av. Diloma Canavamos - Bairo Baia Vista
CEP: TA.058-580 — CulsbamiT
Fonai¥ ax (55) 3185100
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mm:mmﬁmmmhmmmcnwmthmmm
terrestres; Carboidratos produzidos por microorganismas;

IV. PROTEINAS Tipos de proleinas & alimentos pratdicos; Protelnas de& ongem animal;

V. VITAMINAS: tipos de vitaminas; estabiidade das vitaminas:

V1 ADITIVOS: Corantes, Pigmentos Natuwrais, Antioxidantes, Acidulantes, Espessanies, Estabdirantes,

1. Substitutos de gorduras e agicar nos alimentos.
2, Infroducao ac estudo da bisquimica dos alimentos:
3; SmbWImm“mﬁnmmmdmmm
Bcnokdgies,
4. Componanies naturais oom a sgEo bokigica;
3. Agenies & mecanismos de deterioraclo quimica & bioquimica dos alimentes:
B MWMWIM.MﬁWMlm
de almentos: profease, m.mum.mm.mm
ENEMas nas indistrias de almentos;
T memmﬂm-mmm;
8. Transformaches bicquimicas em ceresis:
% Transformagdes bioquimicas em cames ¢ pescados post-monem:
10, Igentficacdo de alimentos peneticamente modificados; & Gasironamia Molecular,
Parte experimentsl guimics: determinacho da atvidade de dgua. saponificaciio ¢ separacdc da Fragdo
wmmm;wnmmmnuumm;mmm
par cromatografia em papal; caramalizaclo em meio dcido & alcalino:
w:mmummmmnmummmwm
mcﬂﬁndnEn:m;EﬁhdanmEmﬁdmdnEnﬂﬂn Estudo da Espacificidade das
EWquMEhMﬂWmMMW*W-
quﬂuﬁwh;mnmwﬂhmmmmm-umﬂwum
mmaﬂmm-wm;memmmimm:Mﬁ
mumumMmmmmm&MWanlm.

mm-mmm-m:hm & fevistas ncexpdas; Aulag
ledricas e priticas. [rcussBo de casos dlinicos e resclucho de exercicios para praticar & sedimentar conceitos:
Semindrics.,

Afrvidades Avaliativas Individuais sem consulta: das aulas praticas no ] das listas
de exercicics; mmmmmmmWWﬂmm.
parspacdo o presanca na sals de aula.

Curso Ticnioo em Almantcs Subeequente Resolugho de Funcionamanio - CO-CEFET-MT N® 008 - 080772007

Resoluclio de Aprovacho da Reformulacho - CONSUP N° 075 — 30062015

Avonida. Juliano Costa Marques, Bv®, esg. & Av. Cidomo Cansvasres — Baimo Baia Vists
CEP:. TH088-560 — Ciiabd/MT
Fors/Faoc (85) 3318-5100



Thulo/Peritdico Edicho | Local | Edtiom Ano
Quimica de Alimentos * | 580 Paulo Em! ; "'"'""! !‘ 2004
[rincipios de Bioguimica. o | ssopase | Sarvier 1985

Courga THCCD am ARmenios Subsaguaris Rpsolucho de CD-C!F!'I"-H'I'H‘EI = QSOT/2007
whwuw COMSUP N° 075 — 30106/2015
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Curso Técnico em Alimentos Subsequente

Carga Horéria Total CH T N aules
Horse
Tcnicas de Consenvaclo de Almentos Tedrica Pritica Total . ’

afas

Andises dos mélodos de conssrvacio por da umidade; Osmose, Fermentaglio) Adifvos
mmmmmummwum-wm:mm
fatores combinados; Almantos minimaments processados, Processamanio de almenios med@anis mesro-ondas &

- habilidades que parmitam ao alung compresnder oF principais milodos de conserdacho dos
alimanice, desde of tradicionais até of inovadofes & o8 afellos desses matodos de consanvacao sobne a
qualidade sensorial & nuticional dos alimanics

=  Conhecer os métodos mais empregados pela indistns para inibr ou evilar 8 detenom@cao de alimenios &
bebidas.

= gentificas & Aplicar as idenicas de conservaglo de slmenios, adotande medidas prevenlivas conitra a
aderacho am alimentos.

Baixas Températuras

Tratamanio drmico,

Aditives guimicos.

Fammentacdes indusiriais.
Dafumacks

Cancaniracio.

Uso do sal

Uso do agicar

Evaporacho

10, Iradisga.

11. Uso de embalagers.

12, Mébodos combinados & iInovadones,
13. Alteracdes nos alimentos provocadas pelos métodos de conservacan.

oW oS e R

A aula serd exposiiva & dialogada, com analise de sides em proptor multimidia. 05 SeguUInies
recursos: projetor muttimidia.

Corsn Thonico om ARTanios SLEqUIns Resolucdo de Funcionamento - CO-CEFET-MT N* 00§ - 080772007

Rasclucio de Aprovagdo da Reformulagho - CONSUP N* 0T — 30003015

Bverada. ,Ih'l;lﬂ-ﬂﬂh‘“ e, esg. of Ay, Dilemo Canavaros = Baino Beds Visla
ﬂm Culab&WT
Fm-l!-'l::ﬂ-ﬂ-hﬂ.‘i-il—-ﬂ-iﬂ



A avaliaclo do desempenho de cada alung dar-se-g da realzecio de prova individual eschita @
apresenlacho de sesminanc.

GAVA A J. E"""‘“ de  tecnoiogid 98 40 | gagPaua| MNobel 2002

Editora Ano
Manole 006
Arimed, 2005
S, J. A Tipicos da lecnalogia de almenios » S8o Paulo |  Vamdla 2000
trols da  gualidade i
ITAL mebilica 1 Campinas | [TAL 19960
TAL Sobesoan dv sbwers ) 1 | compnes| mu 1884
i
\ 0})
I!' A
Cairsiz Thenico om Mimentos Subsbquerts Rosolcho 08 Funcionamanio - CO-CEFET-MT N* 009 - GRA7300T

Resciucio de Aprovagho da Refcemidacho - CONSUP W 078 — 300072015

Avenids. Julsno Costa Margues, 8, esg. o jw, Odéomo Canavanos — Baino Baels Vista
CEP: T8 068-5360 — CuiabhaMT
FenaF ax (85 3318-5100
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‘nm Téenkeo am Alimentos Subsequents
Residucs indusini Tedrica Pritica Tolal
[Gu:unlﬁwu WEs ais - ,
: 2" samestne 30 10 40

Hoches de lgislagho sobre casss da Aguas e gualidade da dgua para consumo humano, 8 9 da agua para
wiiizacio na industia oe alimentos: Tipos da manancias (de superfice & sublerrdnea) & & particulandads de cada
umi; Moghes sobre o tipo de tratamanio mais uiicado pela indistria de slimentos [abrandamento, ratamento de
#gua convencional, dguas ulilizadas em caldeirss), Impondncia @ o tipo de irefamenio de efluentes (ipos mais
utilizados pela indistria de alimentos). Caracleristicas Jos residuos na inddstha de aimenics; Destine & disposicdo
dos reslducs séidos gerados nas unidades de operaclio das indasirias de aimanios; Legislagio sabre desting dos

*  Compresnder oa tipos de dgues que @ indlstria de alimentos utiliza em conlarmidade com & kegislagiio
wigenie:

=  isuahzar 8 importingia do tratamento das dguas servidas para garantir o qualidade ambiantal

®  Compresnder a importhncia do iratemento de agua a ser utilizada na inddstna, tanto 0 uso ConNEWNEVG
{égua na indistria de bebidas) quanio o uso na operagho das unidades indusinais como as Apuas de
caldaira & de iorres de resfriamento.

*  Conhecer s importAncia do tatamento & dasting adequada dos reskducs gerados na industia.

1. Mocdes de quabdade das Aguas: 8 Agus na nabureza; @ dgul & O HoMEM:; IMPUEZES ancontradas na &gua,
parémeiros de qualidade da dgua - fisicos, quimicos @ microbiolgicos; requisitos & padries de qualidade
da dgua; polugias das aguas.

1 Tratamenio de guas residuals (esgoles domésticos & efluentes industriss | caractaristicas dos afluentes &
iegislagiio ambiental; processos de aulodepuracio dos cursos de Aguas;

3 Mélodos de tratamanio de efleantes: ratamento prelminar, rataments pmana e ratamento secundans

Auka 5um‘rm m!lhumm Estudo de caso, Panel inlagrade & Semindno,

Serfo ulilizados sides ¢ datashow, matenal impresso & estudos de Caso para 8 exposicdo dos conteddes. Para
m.w-mw:mmum.umwmm-mwwmuh
anaksarks estudos de caso, paricipariio de paingl inlegrado & apresentarso SeTINdrios

Cursa Tecnico em Almenos Subsaquanis Resoluglio de Funceshmants - CO-CEFET-MT N° 000 - DSOTR007

Fasoluplo do Aprovacio da Redormatscde - CONSUP M° 078 = JOGER045

Avanida. Jullanc Costa Margues, 8, eeg. & Av. Diiomo Canavarmos = Bairo Bala Visia
CEF: 78.058-560 = CutahilT
Fona/Fax: (65) 33185100



A avaliscdo do desempenho de cada aluno dar-se-4 alaves da realeacho oe prova andividual escrita &

[BANTOS FILHO. D F.

o4 Sao Paulo 168
Balo
[GPERLING M. ¥ T Horizonte: LIFMG 2001

mfmmmnm-

CEP: 78,058-560 —
Fona/Fax (B5] 33185100

Resolugha de Funcioramento - CO-CEFET-MT N 009 - 05072007
Resclucio 86 Aprovasio da Reformulagho - CONSUP NF 075 - 30062018

Avenida. Juliano Costa Margues, sin®, esq. o Av. Odbomo Canavancs — Bsirro Bels Visls
CulabbMT
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AMmArenamento na M“m Wﬂ'ﬂmmﬂ subprodutos & residucs
da indiigtra da almentos:

|

2
3
4
B

mmnmmmmmnmumm!mmuhmw.

quadno di vidrs & mancador

di mingras @ vitamings, Efeilo do processaments @

a8 modificacies pelas quas o8 alimentos saffem ao longo da cadela produliva, & desta ;
compreandar 8 importincia da preservaclo do valor nuiricional, bam como dos aspectos sansonais &
contioke microbioldgico dos alimentos processados.
Conheotr 05 principass componaniss nuincionais @ nSc nuincionais, as transformagies quimicas &
bioguirmicas que coormem nas etapas da cadeis alimentar & gue afetam o valor nutntive, 8 funcionalidade,
as caracieristicas sensorias & a inocuidade dos alimenios;
Conhecar g8 diversos fatores & edeilos gue influanciam na compesicio nuiricignal dos alimenics ¢ seus
diferenies mecanismos o preservacio & conservatio 4o valar nulritiva;
Agrofundar o conhecimenio em bloguimica de alimenfos, especialmente no aspects de utilizaghs dos
nuirienies pelo organismao,
Conhatsr (Senical o6 reaprovellaments de abmanios, subprodutes & sobras alimaniames, oom vistas 8o
ganha,

Metabalismo de MAErD & micfonudnientas,

Biodisponibilidade de minerais & vilaminas,

Elefto do processamantio & armarenamanio na establiidade dos nutnanies;

. Aproveilamenio oe nuirienies obiidos de subproduios @ mesiducs da inddsina de almenios;
Reaproveiiameanio de sobras alimentares;

Curso Thonico am Almanios Subssquents Reschucle da Funcionamento - CO-CEFET-MT N* 00§ - (8072007

Resoluclo de Aprovagso da Reformulacho - CONSUP N°OTS — 30002015
mmmmwuqﬂmmm = Bairro Bala Vista
CEP: TB OSH-580 — CuisbamiT
Fnl'-ﬂ-'l.:l {85} X318-5100



& avaliacio qualiistva: conceito, avaliagho quanfitatva: avalacdo tednca &

TitwloPeriddico
poilicas _de

_ + akmentacao
utricho no Brasil. I, A parir d

Caurso Técnion em Alimentos. Subbeguenia Fasolugla de Furcloramenio - CO-CEFETMT N® (0§ - OSAPR00T
Resclucho da Aprovagko da Raformulagho - COMSUP N 0TS — 30080015

Ayenida. Jullano Costa Mangues, &in", oeq. & Av, Ditioms Canmvaros - Baimo Bala Visia
CEP: T8 058-550 = CulabamaT
Fona/ax: (55) 3318-5100
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Curso Técnico em Allmentos Subsequents

Andlises qualitativas @ quantiativas. Apicacties em aimenios. Infrodurdo & comatografia. Cromalografia planar
Cromatografia liquida clissica e instrumental Cromatografia gasosa Procedimentos ¢ aplicactes em anaiss
alimentes. Principios & aplicacties &m andlisa de alrmenbos. ¢ - .

. mm&ﬂu mmwm-mmt-!unmm

técnicas instrumentais.
* Conhecer as principais operagdes de laboratdnios d & quimica;

= Conhecer e comslacionar cs principics, mélodos @ lécnicas de andlise instrumental de alimentos &
bebidas, de acordo com os padrias legais vigenies,

= Explicar os fundamentos de cada tipo de analise instrumental;
= WMﬂmmmWﬂIuﬁMmMmmwlm
= Desculir & apbcacio das thonicas instrumeniss & andlise de amostras de almanios;

*  Calcular & concentrago de um celerminado companents numa amostra apkcands &s relagtes alemiticas
CdTREpONdenies;

*  Inferir sobre as possiveis fontes de eos durante o desenvohimenio de Lma determinada técnica.

1. Potenciometria. Celss elelroquimicas. Potenciais de eletrodo. Eletrodos de refardncia & indicadores:
Tiutaghes polenciomiiricas. Aphcacias em anikse de alimentos;

2. Viscosdade. Conceito. Flukdos newtonianos e ndo newionianos, Viscosimetros.

4. Aplicactes em alimentos;

4. Infroducio & especiroscopia de absorglio & emissdo; Espectro alotromagnético.

5. Niveis de enerpa athmica; niveis energdticos eletronicos moleculsres: nivess de energia vibratdra
Interagho matina-gnegia. Especirofoiometna ultravicdeta o wishel Les fundamentais da fotemetnia,
Andlise quanitatva. Instrumentaglio

6. Aplcagles em Alimentos

T. Espectromeiria de absorclio aidmica: Fundamentos. Descrigdo dos componentes de  um
espoctrofotémetro o8 absorglo aitemica: fontes de radiag@o, chopper, nebulizador, sistemas oe

mm?m-nmm Resoiacdo da Funcionamenta - CO-CEFET-MT N* 006 - DSAOTI2007T

Resclugha de Aprovagha da Reformulagho - COMSUP N° 0TS - 300620145

Avenida. Suliano Cosia Mamuss, 8907, #55. & Av. Déloms Canavamos = Bairo Bala Visis
CEP: T8.058-550 = CulabandT
FonaiF e pES) 0185100
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atormizacho, delectores. Interdenéncias. Aplicacies am alimentos .

8. Crioscopia. Fundamentos. Aplicaghio da Crioscopia sm Andlise de Leite.-

8. Cromatografia Principos gerais. Classificacio dos métodes cromalograficos.

10. Mecanismos de separagdo. Tarmos tcnicos em Cromatografia.

1. Cromatografia gascsa. Técnica empregads e classificaclio. Fases estacionddias & supones Gases de
amasie. Cromatigralo de gases. Sistemas de inpeclo, Colunas.

12 Deteciores. CG em andliss de abmentos

13 Cromaiografia liquida de alta eficiéncia Instrumantacao. Fases mdweis. Bombas.

14. Satemas de eluicio. Inetores. Colunas Sistemas de detecgdo. Aplicagtes em andlise de alimenios

Mmmummw.-wummmmmm.-

Estude dingide; Andlise critica de artigos centificos com apresentacdo oral.

Avaliagtes sscntas dos confeddos moncos & praticos: mn.m-!mmm

Local Ano
MRS, 0. C Andsise Quimica Quantitativa g F""’I “‘I LCT 2008
undarmenios Teoncos & Prabicos T
ICECCHL H. M Andlisa de Alimentos 2* Campinas | UNICAMP 2003
LLIN5, C. H, BRAGA,. G|

.. BOMNATO, P 5. undamanios de Cromatografia g Campinas | UNICAMP 2008
bésico de Mlmmtlﬂ:

ISOARES, L M.V, SUARSESS: P . 3 Barueri | Mancle | 2008
o alimanics:|

CRDOREZ, J.A. doB  alimenbos 1 3 F'mmqnml Artrmied 2005

Cursia Técnico am Almenios Subsequenie Raeslucho de Funclioraments - CO-CEFET-MT N® 009 . 0072007

Resciucie de Aprovaglo da Reformulaciio - COMSUP N° 0TS - 30082015

Avanida. Julana Cosla Mamues, sin®, esg. o Av, Dhiomo Canavaros = Bairo Bala Visla
GEFP: TH OS8-560 = Culabi/MT
FonaiF s [B5) 3318-5100



Mnmﬂnmm;mmmmﬁﬂmmnmm;mm;
* Reconhecer Wonicas aplicadas no refing & modificacso de dleos & gorduras:
* Reconhecer técnicas & bensficiamenta de grios:
2 w“m-mmmmuqmdumnwm-mmm
final

Conhecer os métodos de Aproveitamento de subproditos & residuos

Composican & estrulun Graxos & gutros componantas;
Propriedades Fisicas @ Quimicas dos lipidics;
Propriedades Fisicas & Quimicas dos lipidios;

Rescles das gorduras & scidos graxos. rancidaz, reversdo, alieracdes no oder @ sabor provocedas por
tratamanics brmicas;

Armazanamento, Spoveilsmenta, higenizagio e preparo da matiria-prima para industriakzacdo de dleos
& gorduras;

Indusinializacdo da sementes sleagincsas;

Extracio de dlea bruto;

Refino de dleo, neutralzacha, branqueamento, desadorizacdo e refinacdo fisica:
Hidregenaclo de dlecs, fabricaclo de mangarina;

10, Interesierificacio & fracicnameno de dleo:

11. Fluxogramas de producso e equipamentos.

& W P oes

th

@ @ o m

2

Curso Thcnica am Alimanios. Subsequenis Reschscdo do Funcionamento - CO-CEFET-MT N* 000 - DSXITR2007

da Aprovaclo da Reformulaglo - CONSUF N° 075 - 30062005

Avpnide. Juliano Costa Marques, 8in®, e, o Av. Dddoms Canavarmos — Bakmo Bala Vieks
CEF. T8,088-360 = CulabaMT
Fora/Fax: (B4) 3318-8100
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b)

Bebidat alcobiicas farmentadas, Elabaraclo de vinhos Bebidas

mmmwm—mm,ﬁm..
=  Compreender os fu fetricos & o% aspecios priticos da produclo das principas bebidas

alcoticas cestiledas. Aspectos tecnalégicos

gloodlicas & ndo alcodiicas;
m“mmm-m"mmmmm
&0 @ quakdade do produto final,

Conhecer a Lagisiacde que requiaments a industriaizaclio das bebidas

Conhecer 83 elapas da indusinalizacéo das bebidas mais consurmides no pals.

Conhecer @ aplicar as técnicas ublizadas na industrializaclo de bebidas alcodicas & niio alcodticas,
medianie extude do luxograma de produciio, objetivands conhecer s etapas produtivas.

Awahar & qualidade fisico-guirica das bebidas.

Hmnmmﬂmn%mum-w
especifica. Recepco e controle da malénia-prima. Esiocagem:
whmnmnqmm.mwwuummm
memmmmm-m;
thm-Pmmuummﬁquwm.
recepcao e conlrole da maténa-prima & estocagam,
mehmn%mn:“umm.mmmt
lngislagao especifica. Recapcio e controle da matéra-prima & estocagem:
mammm:w.mnmuw
wm:mumﬁm-m
MmumFmiqmm.mmmMiWMH
recepcio @ conirole da matéria-prima e esiocagam.

Parte axperimental:
Bebidas aicodlicas

Aguardente de cana (Aicool em volume o em peso; residuo seco 8 105°C; dcidos volttes: gicidios

Curs Thenisa am Almantos. Subsaguents Fesolugho de Furcionamantn - COLCEFET-MT N® 008 - 0A07/2007

Resolugio de Aprovagdo da Reformulscho - CONSUP N° 075 — 0002018

Avanida. Jullano Costa Marques, sin®, ssq. o Av. Oiltamo Canavarres — Bakmo Bala Visks
CEF: T8.088-560 = CuinbdMiT
Fone'Fax (65) 3318-5100
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redubores & niko mduloee)

€) Vinho (&lcool em volume; pH, residuo seco; acider fotal)

dj mmmm:m;mm;WMum:mmum
reduiones; caracieristicas fisico-quimicas).

&) m&mmmw;ﬂuhﬂmm“mm;mm;m

f sm:lmuuﬁmg:m&mmmmwpu;wc:

8) Agua mineral qualidade fisco-guimica,

15 {eldnog exposiivas: Leitura de arfigos cen ficos com posieror deservoddmenio de ressenhas;
dirigides &m sala de aula; Lista de exercicios; Semindrics; Aulas praticas sm [aboratérics.

Bluchar
Alhemey
Adhaneu
Editora

ITAL.

@ nécsares de frutas, FTAL
LLDEMAR. G WV F lTI dogia de Bbid g S80 Paulo Edgard 2005
0GH . Tratado bésics de enclogia. 8 SkoPaulo |, 1606
WENTURINIF. W, G Tacnologia de cerveia ; Jaboticabal | FUNEP | 2000 ' )}}
( I\,
Cursa Técrico sm Almenios Subssgusnis WHFm-CD-CEFETMHW-MW

Recoiuclio de Aprovacho o8 Reformulaclo - COMSUP M 0TS - 300852015

Awenica, Julsng Costa Mangues, 891°, 8sq. of Av, Oiloma Canavarrns — Bairrg Bads Vista
CEP: 78 058-580 = Culshd/MT
Fone/Fax: (B5) 3318-5100



Prabcas de conservacdo de cames e proculos cémeos. o o8 prodidos cimecs anlatsdos,
embutides & defumados. Procassamanio do mel & Processamenio de da owos

-mm-mmrw-nmmumamw

® Desenvolvar @ aphcar 1ecnologias na conservaclo ¢ produclio cames & dervados:

* Conhecer iecnologias de producdo de pescada mel ¢ denvados:

= Avaliar qualidade o rendimento dos processcs.

-wmmmmmmmugmnm.mmm
elaboracho de relabdrics enicos:

socipeconbmica dos alimentos Oe ongem animal,
Caimes, mel ¢ ovos;
JM!WH#MHMIM
Tecnologea da carme & dervados.
Fundamentos de céncis da came:;
Estabalacimenios indusinals de came o derivados;
Processamanio tecnoligico de cames in natura;
Aspacios higidénico-sanitdnos da came & denvados;
mhmmm-m:mm-mmm;
Consarvagdo da came paio frio artiScial;
10 Ewchmp-hwmm
11, Processamento tecnoldgico de carmes desidratadas & iradiadas;
12. Métodos quimicos aplicadss na conservaclio de camaes;
13 Processamento lecnokgice de produics de salsichana:
14, mwﬁwumum:m
15 Comestivéis, néio comestiveis & demais subprodutos.
18, Confrole de quakdade e sanidade da carme e derivadas:
17, WWMMEWd-mmM

mom N e e W

Curso Téonco em Almenics Subssquents Retohicho da Funcionamenio - COCEFET-MT W® B0 - GAG72007
-~ mﬂwﬁm-ﬂmﬂ'm = 30015

Avenida. Jullane Cosls Mafques. £, e33. o Ay Ddloms Canavamos — Baireo Bala Visla
CEP: T8 :55-850 = Cusaba T
For/Fax: [B5) 3318-5100 -
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industals.; recunsss; multimidia, netroprojetar, guadno de vidro & marcadar.

Sevac minsiradas aulss praticas ilustrando exemplos no quadro branco, ouU COMpUEEOOr OU dEsarhos dé lvios,
rodearos de técnicas de procedimantos praticos e demonsiragles apds, o aluno deverd desenvolver a pribica no
laBoratdno, chamnEande-se &m grnapos, selecionands maledais @ equipamentos, sob orentacdio do prolessor B
scompannamenio do Bonica de labaralifo, Duranle o desamvolvimento da suls & do expanmenta & aluno deverd
respondar a0s questionamenics elaborados pelo professor como parte integrante do conteddo da auls & esbocar
suns eaplicaghes no quadro branco do laboratdnia. Mo dmno da prilica deverd apresentar um redatdno 1Benios
sobve 8 atividade pratica desenvolvida em aula, podends complementa-lo com uma pesquiss feila em liEratura
pertingnte. Nas visias técnicas o aluno deverd elaborar relatéao de vissta detalhado. Na apresentacdo de filmes ou
videos o aluno devard fazer um debate com seus colegas & apreseniar as conchisdes do grupo & Indridual

Editora

Mobel

Astmied

Artmed
Autor Titulo/Periddico Ediglio Local Editora And
FORDOMEZ PEREDA, J. & [Tecnologia de almentos i o Pm.nunrq Artried 2005
ORDONEZ PEREDA, J. A '_::“'“‘“:"""""‘ 2  |PoroAlegrel Amed | 2008

nieal de processaments minima -
MORETTI, Celso Luiz frutas o hortabcas. 3" Brasia: | Embrapa 2007
JRGEL. AL dos alimentos 1 5&o Paulo | Bluchar, 2010
PARDI. M.C. et ol m heblientsroad: IIE Godnia | UFG 2008
|
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. composiclo guimica & propriedaces fisico-quimicas do lede. higiéreca do
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* Compreender a cadeia produtiva do leite, sun mponanc:s nutriconal, processamento, beneficamento oo

MESMD & de SaUs dervados.

. mmmmmiWM|mﬁm.
PrOCESERMEnio & AMmAaZenamenio da laie & dermados;

= wmm-mm-mmwmu-
derivados.

1. Componanies do leta

1.1. Composicla quimica
1.2. Sintess

microbiglbgicos
15 i nuinicional e lecnoldgica da proteina, lactose & lipidios
1.6 Instabilidade das prateinas
1.7. Aproveitamento do somg
1.8. Fatores que afetam sua composicho: ambiental, fisiclogico & genético

itthiﬂﬂhﬂ'ﬂnlduﬂ_
2.1. Principais grupos de microonganismos de importancia na industria ldctes
2.2, Fermarics lacheos
2.3 Bacteriddagos

3. Elaboracio de produios ldchecs

3.1, Queijos
32 Ledes concentrados, evaporados, fermentados & ndo-fermentados

3.3 Legislacao
3.4, o

Aulas expositivas dialdgicas, aulas praticas em labarattnos bam Gomd leitura o discusslio de bexios, palesiras,

M,

(3
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Curso Técnico em Aimentos Subsequents

enokigicos aluals de produclo de efanal, principalments com wista & oblencio de Alcool
MAmmmrmmmmmmhmm
scondmico; Conhecimentos bdsicos schre processos fermentalivos & demats operapies indusinais utilizados na
oblengdo de aguardents & dlcool. Entendimantos das peincipais cperagdes empregadas na ind(sina acucanira.

Capacitar 0% alunos & pianejar, conduzir, analisar @ concluir expenmeantos com 8 culturs da cana-de-
agicar,

»  Conhecet 0% aspectos tacnoligicos da cana-ce-aclcar & 0% processos industnals de producdo de agicar
& dksoal

e, W Ll e e i |

»  Tenddncia de mencado de etancd no Brasil @ no mundo

s Apresaniacho de todas as efapas do processo de preduclo do agicar @ do etanol de cana

= Principas operacies unitinas indusinais.

»  Flusograma indusinial para produchio de agicar refinaca, liquido o imerdida,

= Fluxograma indusinial para produgio de dlcool hidratado, anidro,

*  Producdo & caracierisbicas do agicar do aglcar cristal, refinado, liguide @ invertido,

& As principais andlises de conirols de qualidade exigidas palas usinas.

= O gontrole industial mals utlizade nas usinas

»  Produglo de energia eltica pela co-geragho de energia realizada pela combusto do bagaco de
cana. Utilizacso da vinhaca & novas tecnologias de muso industrial

escrilzs; Semindnos. Exercicios priticos; Revislo biblograSica; Apressniacio dos resufiados da
pesOuBa

Expositiva-dialogada; ca laboraltrio; Técnica do estudo dingedo, Técnica de trabalho &m pegquancs
wmmnmmmm:ammhm;w:mm-mm

Supanisionada.

Cursa TiGnics &m Almentos Subsequents Resoluglo de Funclonamanio - CO-CEFET-MT M° 009 -0sOTR00T
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L S8o Paulo | Grifica 2004
& Brasilia | Embraga 2004

Cursn Tilcnico em Alimentos Subsequenia

Resolugho de Funcloramentn - CO-CEFET-MT N D09 - DSO7T2007
Resctucia da Aprovacio da Felcmulacio - CONSUP M OTS — 30002015

Avenida. Julieno Costa Margues, sin®, esg o Av. Ddtome Canavarmes — Blaimo Bela Vista
CuiabaMT

CEP: TH.058-580 —

FomFax; {65) 3318-5100



VTP PRCsDRAL ol
==-mm E TECFCu Ol
Lasr s e fm

‘cum Téenico em Alimentos Subssguents
m Frutss & Horakigas

_

Conceito & cassdficacio de fnitas e horiabgas. Técnicas de colheda @ manejo pds-colheita. Fisiclogia pos-calhaita,
ﬁﬂmﬂmmmh Pigmantos em vegetais. Processos tecnolSgions de produios de ongem

mmnm&mammmﬂmm

= |gentficar s propriedades ulikzadas como padries de classificacho & selecdo de vegeias,

=  Conhecer o8 mébodos de procassamenio @ principios de consarvagdo;

= |dentificar mélodos de analise para determinaclio do ponto de colheila de frulas & hormalicas;

&« |daniificar & sletuar confrole de alieracies encmaticas em frulas e hortslicas e seus produlos
ingusirinlizados;

#  Avalar & qualidade tecnokigica de frutas & horlalicas & denvados, conforme & kegislacao vigente

| wi;ﬁ !Ew

=  Morfolégica, blogquimica e Ssicitgica
»  Ouabdads exira, primera qualidade, sequnda qualidads abe.
2. Técnicas do cofheita & mangjo pés-colhain:
= Principios da fisiologia pés-colheita de frutas & honakcas;
» Delemminacio do ponio de colhaita
= Maturacio;
»  Ammazensmento & conservaco e fruas @ hortalicas;
= Transporie de produios de orgem vegatal
3. Enzmas & Pigmanios.
* [Enrimas de importdncia no processamendo de frutas & hodalicas,
= Pigmentos de goorménga am frutas & hortaligas,
= Fatores envohicdos na esiabilidade dos pigmanios,
4. Processos ecnoltgicos de produtos de origem vegetal:
= Processamanio de fruiss & hortalicas minimamente processadas
s  Conservas [acidificados & compotas)
»  Frulss & horalcas seskdratadas;
= [Doces ¢ geleias

Curso Thones Alranios Subssgunin Hesclucio de E_ln:-r-'r_'ﬂ = CO-CEFET-MT N* D09 - 05072007
& Rosolucio da Apmwvacio da Refommulagho - CONSUP N 0TS - J0RG0NE
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As sulas serdo tedncas e prificas com a participagio lhmmmmmﬂﬂu,hhﬂmmm
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A avalacho serd efetuada de forma continuada por meio de resclucha de exgfcicios, alividades em grupo, além de
provas discursivas individuais, humm.-:ﬂﬁndarﬂudﬁnlammpﬂmﬂmumululum
efeluadas, Todas as avaliagtes serfo efetuadas de acardo com as fiGimas académicas.

Cursa Tecrico am Almenins Subsscusnts Resoluclo 0& Funconamento - CO-CEFET-MT N° 008 - 08/07/2007
Resoiucdo do Aprovagho da Reformulacds - CONSUP N* 075 — 30062015

Avirida. Julano Costs Marques, &n”, esq. o Av. Odilomo Canavamos - Baire Bels Vista
CEP: T 0S8-560 — CulabaMiT
FonaF o (55) Z318-5100

onN



|l =
[== R

Tipos & gquahdade dos cereals, Armazenamenio. Processos operacionals na moagem & o benaficiamento de
ceraps. Farinhas Panfficacio @ massas alimenticias. Amidoc fontes & métodos de oblenchc; caracheristicas fisicag
& guimicas & modificactes industriais.

" B EETALrE & dos & COMmrsander B Bua mportdncia tecnoldgica;
*  Reconhecer as GhMEAS Cperaclos @ssocHdas a0 armazsnamento de cereas e A producio de
respactivos denvados,

=  Conhecer o prooesso do obtencho de farinhas.

*  Avaliar 8 gualidade tecnoligica de cereals & produtos industrialzados, conforme @ legislacho vigents,
= Execular as prncipais andlises em ceérsais & saus subprodulos;

« Delsmminar 8 quaidade de farinhas para panificacio;

1. Introdugio

1.1 Definigles de cereal

1.2. Principals cersais para almentagdo (Tigo, Milho, Centpio, Triticale, Sorgo, Amoz. Awveia,
Cavada)

1.5, Estrutura & composicho quimica do grio.

1.4 Imporiancias tacnokigica e econdmica dos cereais

1.5 Valones econdmicos

1.6. Valor nutricicnal

3, Processos operacionais de benefciaments

3.1. Classificagso de grios

3.2 Falores que afetam o armazenamenio. umidade, secagem, asragio.

3 3 Principais aleracieas provocsdas nos grics. mecrorganismos, insetos, 4. Amido

4.1. Estrutura do grinulo de amido

42 Gelatinizagho & eirogradasdo do amido

4.3, Métodos de exiracio

4.4, Dierantes fonbas de amids

4.5, Utiizagio do amido na inddstria de alimentos

4 8. Amido modificada b

Cursd Técnco em Admenios Subseguenie Resohuic e Funconemana - CD-CEFET-MT N° 000 - 08072007
Rosolupko de Apiovacio da Redormutscda - CONGUR N° 0TS - 30005
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E.3. Outras utilizagdes

6. Obtengaa de frinhas

6.1, Farinhas

6.2, Etapas dé processaments

B.2.1 Moagem via saca

f.2.2 Classificag o por dimensdes

8.2 3 Classifsacho por compasscio

6.3 Criténios de qualidade do ngo

7. Panificacio

7.1, Sistenas de panificacio

7.2 Formacio da masss

7.3 Fermentagio

7.4, Moldagam, maturacio & cozimenio

7.5 Cualidade da fannha de irigs para panificaiio.

7.6 Massas

7.7 Bolachas

7.8 Careais Matinais: Cereais para cozinhar, orems prontos para o consumo. 8. Andise de
Alrmanios

8.1. Delerminacao de Probeina & de Fibra

8.2 Delerminagss de Lipidecs & de Caoldratos rosdorns,

mummmmu-mmmumwm#

mpresaniacioidiscussio de 10picos & quesiies peringntes acs conoaitos trabathados com o objetivo de explorar o
entendimenio dos alunos. Serbo realzadas aulas prabcas, questionancs & rabalhcs de pesquisa relacionados aos
assuntos sbordasos na discipling.

!Iuh;hlﬂi ampla, continua, gradus, dindmica, mugm de forma integrada, no

processo oe ensing-aprendizagem, &8 funches diagndstica, formativa @ somativa, com preponderincia cos
aspechos gualitativos sobre o8 guantitativos.

Editora
o Fundacio 2001
bisicas — Para plo, pizza,)
MAASSINA, Camilic Rio de
, macamio r Laneirg Globo 2004
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MCRETTO, E; FETT.R 3 Sho Paulo | Varela 1699
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am alimenios;

1. Fundarmentos da kodcologia dos alimentos.

2. Estudo dos principais composios twicos encantrados nos alimentos.

B Wmmmm-mmm“mummlum
proddutos de origem vegetal, Toxinas fungicas dos aimentos (micotoxinas); Toxinas macrobianas: Adifivos
nM:MM@mnmdﬁﬂmm;mm“
alirnertos,

4. Efeifios nocives dos alimentos transgénicos,

5 mmmmw-mm,m.m-mm

B mmmummmMuwnﬁhuqmmuw
dumq;mmmm

Aulas tedricas @ exposftivis, Ladura de amigos Com postenor desanvedvmento de resenhas,
dirigidos em sala de aula; Lista de exercicios: Seminanos.

HAva mm}-m,memmmﬁmww
nmr‘::;pu-w:up'iﬁ-.
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15.3.4 Componentes Curriculares do 4° Semestre

Curso Técnlco am Allmentos Subsequents

et
TN

Lingua Inglesa Instrumental

4* gEmesing

Conscienizacdo do Processo de Laifua ] ’ }
Grupo Verbal Referéncia. Marcadores do Discurso (patavras de ligagho). Produclio Escrita: Formulénios: Cartas:

MW.MﬁMﬂﬁm.

= Capaciar o aluno a ber & compreender lexios de gnems diversos. atravis da ulilizacho das
asiralégiasibonicas de itura am Inghes;

*  Desenvoheer o vocabuling efou temos fexpressies especificos da drea, através das diversas abvidades
propostas de laftura nos manuals, revislaspenddicos @ lexios 18cnicos, chearvando a8 necessidades
individissisigrupd & conhacimenio do mundo do alungd;

I. Conscientizacio do processe de kitura. O que & lefiura Fatores cogniives que influenciam a
compreansio de texios: conheciments de munds, exiual & inguistica;;
l. Esiratégias / Técnicas de leftura;

B, Usodo dicigndnio & eoonhecmenio da relagho entre as palavras,
IV,  Grupd ou sintagma nomanal,

V.  Marcadores do discurso (Palavas da Ligaclia),

V1.  Vocabulbrio Técnico & Texios da dres;

Leitura de lexios de géneros diversos com énfase nos léenicos, arligos de revistas @ manuals. de ieqmos
técnicos, eeprassdes Kiomadticas @ chaviesjargio da dea, airavés do manuseio do diciondrio e sies. Emprego do
glossirio de abrevisghes da drea Producho escrila:

seTd avaiado guamio; a0 desampenho Indviduad @ am gRupt nes avaliagies escas alou orais, airevés de
trabalhos  prificos, provas, pesquisa, efc; Ao dominio & produtividade de conhecimenta; autoncemia,
responsabiidade. requéncia/issiduidade & paricipacio no grupo & am sala de aula.

Curso Técnico em Almmentos Subssquarie Resoluchs de Fundoramenio - CO-CEFET-MT N® 008 - 05072007
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CUSDE BESOCIRI0S 80 Maid ambasnis,

* Conhecer os principals pardmetros para avaliagho da quaiidade ambiental & os Instrumentos
necessdrics & gestdo ambiental

*  Dafinir o que 880 & quals os cbietivos das politcas ambisniais.

= Compregnder a aplicacdo da legislacia ambiental

*=  Conhecar os procedimentos para cblencso do ksenciamente amisiental

- wuwwmmmmmammw.

- w-wa—mm-umum

1. MWME

il Elemantos de Ecologia Humana

1. Inbraduclo & Economéa Asmbasrial

. Conimole da Cualidade Amblental

v Instrumenics De Gestdo Ambental

Wl. Politicas Ambientais
Wil As Empresas & o Desanvolvimento Sustert@vel .
VIl introdugdo & Legislagio Ambiental 13_)

X Licencaments Ambiental k}""

X Sistisma e Gestlo Ambiental %

Curso Técnico em Alimentos Subsaquenis Fasokuclo de Funcionamento - CO-CEFET-AMT W® 008 - 05072007
muwuw-wwm = 30060 5
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A avaliacio send lhﬂlﬂm-ﬂm-mhm a8 pariir de onentacdo
dada pela docents (resenha critica & artigo clentifica)

Autor

Wirialon § yalianeakon ¥ | StoPauo | Seraiva| 2012
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Curso Técnico em Alimentos Subsequente

Fundamantos de Gestio; ampreandadonsma & s&u impaco socal; 3.0 - capacidades
& habiidades psicoldgicas; O Infra-empreendedonsmo. O Empreendimentc: Concepcio, mercados & estrutura: O
plans de negdcos.

* Compresndar os principais coneddos @ a importiincia do processo de Gestlo e do Empreendedorismo
como fendmeno social, identificando &8s caracleristicas da personalidade empreendedora & suas
tapacidades copnitvas.

Objetivos Especificos:

»  Conhecar 8 conduts Gesiora & empreendedora de um gesior

* Compreendsr a dindmica empresarial @ sua relacio com as estruiwas de trabalho;

*  Mosirar a imporidncia do fendmeno empreendedorisma nos diss shuses & como ele se tormou imprescindivel
na sociedads modema.

= Definir o que & ser empreendedor ¢ o empreendedorismo conaiderando distintas abordagens;

#  Definir 8 conduta empreendecon.

1. Organizactes (Conceitcs, Tipos, Classificapbes)
2. O Processa Administrativo (Planejaments, Organizaco, Direclo e Controle)
3. Estrutura & Ambientes Organizacionats
4. A Gostéo do Negicics & o Empresndedansma
il. Ofendmeno empresndedorismo @ seu impacio social
1. O contexto do empreandadonemo no Brasil & no mundo
2. Impertiincia do empreendedarismo no camps econtmice ¢ social
3. Definighes de empreendedonsma @ empreendedor
4. 0 processo ampresndedor
. ©Empreendedor: capacidades o habilidades psicoldgicas
1. A personalidads empreendedons
2. Aspectos cognitivas do emproandaces
B e Resotocha da Aproveqlo da Relommdagho - CONBLS WP 078 - SOOED1S
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2. Acriagio do maodelo do negacio & da estrategia
3 0 mareting do negdcio
4 A esifutura organzacional & humana do negacia
g Awmmmdmhdnuwﬁn:mm. incakzacho, proCesso produtive, instalepies, MAaQUINaSs &
equipamenios) B BSpects lgais & juridicos para aberura do MBQOCIO,
B Fﬂmhmaﬂﬂh“ gESIA0 GO NegooD.
VL A Elaboragho do Planc de Negdckos
1. Os propdsitos de um pland de Negicos
2. Sugestdo oe formale

Amﬂmulmﬂmﬁhmm
L] Pmmmmwmmmmmmm.
«  Presenca e participagao nas atividades de grupo
= Trabalhos individuals, ascritos, quando NEcessano.
" TWmemamenﬂmmmmmm.MﬂMnM.
folografia, teatro, eic.).
s [Provas sscritas.
itens adicicnais: pontualidade, pﬂﬁdpﬂh.mwuumw.

anmﬂ?

Ano
Campus | 2000
2006

Tooria Garal da Administragao g So Paulo | Atias
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Amunwmwmm cultura, clima
mmwmtwm nmnrtuw Hﬁqﬁummm

-w-mmwwnmmmwh
hmﬂﬂmmddﬂﬂﬂﬂ:um“mﬂ&ﬂmﬂﬂhmmm trabatha.
Objetivos Especificos:
" W¢leW-umMMﬂ+ﬁ|hmm;
= w-wumawuwmmwumdm:
-mrﬂwmﬁﬂﬂnhmuhwﬁmdﬂmm
infergrupals @ interonganizacionas.

‘ Amulmmwumﬁ . ‘

Ambiente organizacional;

O papel da comunicagio na solugho de conflitos:
Geragao de competéncias, habiidades, atitudes.
Relagtes Humanas no Trabaiha;

Etica Geral concedio & signficacha
Objeto do saber 80co, valores MOrais @ quesides &lcas,
Estado, politica e dinios rabalhistas. Dingito & moral
Etica Profissional

10. Etica & profssio.

11, Munda do trabalho.

12. Mudanicas do mundo do trabaiho

mm-mmumm.mmmmmm
fixacio do conbalda.

O PN AW N
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DIAS, R Introducio & sociclogia. ' Sho Pauls | Prentics 2010
Hall

1= Fa: Paulo: Atlas, 2011,

g %80 Pauln | Campus. 2003

1 G40 Pauko; | Saraiva 2008

i® Sha Pauo Adlas 2005
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rin, tipos de conhecimento, método cientifico, ciéncia e espirto clentifico. Introducho

mmmmm:h%%ﬁm m:mn!m} wudnmw

Compresnder @ aplicar o principios da metodologa clentifica em siuactes de apresnsio, produclo &

BApresssc G0 conhecimento no fazer Uinivarsitanio;

»  [dentificar as diferentes modalidades de pesquisa em investigagtes

* Compresnder o exafcico da escita como elemento constiutive da produdio @ expressdo do
conhecimanto;

& Utilizar &8 nommas clentfoas para spresenlar rabalbos & exdos scaddmicos,

*  Compresnder o8 principios de Metodologia Ciantifica e uilzar o Manual de trabathos acadimicos,

A ciénoias Senso comum @ clincia’ lipos de conhecaments;
I A atilude cientifica- Fanles de informagiio disponivess: aceno bibliogrifico ¢ definternat;
il Médodo clentifico, ciénca e esplito cientifico: finalidade do irabalho académico, manual de entrega de
trabalho acaddmeco;
'8 Clsncia & aspingo clenilfico;
V.  Drganizegio do trabalho académico. estrulura o apresentacio;
VI Tipo e Classificacio de pesqguisa; o8 mSodos & 1Scrcas;
Wil Pasguisa, finalidade & cassficaclas;
Vil Introduglo 80 plahajamento da pesguisa cantifica: tipos o finalidade de relabdrics,

= Auly expositva

¢ Trabalhos em grupos objetivando socialzar o8 conhecimenios j& adquindos.

= Estmular a escrita como elemento constitutive da produgia e expressan do conhecimento,
= Semindrio do kpituras. (resumcs de texios previamente selacionados)

*  Andiee de livros quantt aspecios esiriturais. Leitura de lextos afins,

=  Elaboragio da resumos.
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. !!m-—&!uﬂm imEma; erganizacho, apresentacho do iema &m slides

=  Individual: Participacic nas discusstes e debales realizados em sala Elsboracio de resumo, proeto
com coleds de informactes, conforme os critérios abas de avaliagio. Dhvulgacks no semandng nbarmo.

Autor Titulo/Periddico Edigho Local | Edbtors Ano
Iwm RoDerio
‘ o iPesquisa sacial métodos e tcnicas 1: Sa0 Paul | Altas 2008,
FEVEFHH{J.A. Joaquim Metodoioga do trabsio Gentifico . Séo Pauls | Cortez. 2007
Ugho & metodalogia 0o trabalho
;I_ . elaboracho de trabalhos nal  qe Séo Paulo | Atas 2010,

Atlas
ING, AntBnio Mmmmm 130 Sho Paulo | Gortez 1966
T, Astico }\mm.mm o 580 Pauls | Modama 2004
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15.3.6 Componente Curricular Optativa

Curso Técnico em Alimentos Subsoguents
Carga Horaria Total CH T W auss
Libras = Lingua Brasileira de Sinais Tadrica Priatica Total
4 i
: Opilativa 20 20 40

8 audiiva (DA), surdo-mudo O que @ Liras. ASpecios inguistcos e leancos o

IBRAS. Lagisischo espacifics, A comunicacso na Libras (prilica)

parir da fundamentacho tedrica do conhecimento da lingua do Binaés, rODOFTIONAT BOS AluNoE noctes sobme A
cultura, da idenfidade do surdo & dos aspectos gramaticais da Lingua Brasieira de Sinais- LIBRAS. Desmistificar
deias recabidas relatvaments 48 linguas de sinais. Reconhecer a estrulura foncldgica, mordoldgica e sintitica da
LIBRAS, Identificar @ reconhecer aspecios de vanaclio linguisiica da LIBRAS Desarvoler 8 linguagem corporal &
japrassia.

. Conteido tedrico:
1. Temminologias;
2. Legislacso vigents

3, O mundo surdo. aspacics bicidgicos da sundaz;
4. Comunideds, cullura & dentidace Surda,

0.  Conteldo pratico:
1. Allabats Manesl & Mumernas,
2, Datilologia o sou uso;
3, Aspecios linguisticos basicos da Libras,
4. Tipo da vwerbos,
8 Sinais Conbexbualizados

afvidades serfio desenvolvida com aulas expositivas, praticas o pastscpativas com a utiizagho de quadrn,

dinfrmicas, anafissnds casos condexfualizadod, realizando debabes & parfr dos iemas proposios,
provas escritas comlendo quesibes chijativas e discursivas

Carse THcnico #m Amantos SUbseqUInks Resoksdo 00 Funcionamanio - CO-CEFET-MT N° 009 - DSO07/2007
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SeTa continua & levard am conssderaclio 8 producio do conhecimento individual,
verficagdo se fard a pariir de apmsantacdes, assim como provas teddcas e praticas; assim como da participagaa
fl &% Aulds.

Aulor Tiwka/Periddico Edigin Lacal Editora A&no
Siece de Sumdos A Aquisido dal

AP e Mm:‘“"" . Summus| 2007
mando Clesr NOVD DEIT-LIBRAS:

; Waikiria Dicsondeio  Enciclopédico |

Ractisat Alne mmummmmw| 3 G840 Paulo | Edusp 2007
[libras} Bassado em Linguistica
Plaurocsncias

Autor Tiula/Perddico Edigaa Lacal Editora Ao

GESSER. A Libras — gue lingua & essa. qu Sho Pauln | Paribola 2008
atarial de SO0 DEA O APReNWZEID o8| o
FIGUEIRA, A 5, U g 1 Sbo Paukd | pharie 2011
GESSER, Audrei, | ibras? Que lingua & essa? 18 S8o Paule |Parabola: 2008
CAPOVILLA, F.,
FLAPHAEL, Wallona Chicionano Enciclopédico lkstrado - .- -- il
re,

AW ca i de sinass
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16 ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

A prética profissional proposia pelo Projeto Pedagodgico se dard nos moldes do Estégio
Supervisionado e regerse-d pelos principios da equidade (oportunidade igual a todos),
flexibilidade (mais de uma modalidade de pratica profissional), aprendizade continuado
(conciiagio da teoria com a pratica profissional) @ acompanhamenio tolal ao estudante
{orentacio em lodo o periodo de seu desenvolvimento) por um professor orentador de estagio,

Curss Téonico am Almenios Subsequenie FResolucio de Fondomamenio - CO-CEFET-MT N* 0608 - 080T2007
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A pratica profissional terd carga horéria de 160 horas (cento e sessenta horas), objetivando
a integragdo entre teoria e pratica, com base na interdisciplinandade, e resultando em documentos
especificos de registre de cada atividade pelo aluno, sob o acompanhamento e supervisao de um
orientador do quadro docente do IFMT Campus Cuiaba Bela Vista. O aluno podera iniciar a partir
do inicio do segundo semestre do curso,

Desenvolvimento de estagio supervisionado devera ocorer em indistria, empresas,
cooperativas ou instifuicdo de ensing & pesquisa, ou nos propros laboratdrios do IFMT Campus
Cuiaba Bala Vista.

O mecanismo de planejamento, acompanhamento e avaliagio das atividades da pratica
profissional & composto pelos seguintes lens:

I. Elaboragio de um plano de atividades, aprovado pelo orientador;

Il. Reunibes periddicas do aluno com o orientador;

. Visita(s) periddicais) do orientador ao local de realizagio, do estagio;

IV. Elsboragio do documento especifico de regisiro da atividade pelo aluno;

V. Elaboragio de um relatorio final, relatando sua pratica profissional durante o sau

estagio supervisionado.

0 Campus, sob a responsabilidade do Coordenador do Curse acompanhara as
atividades de estagic supervisionado, cuja sistematica sera definida através de um Plano de
Estagic devidamente incorporado ao Projeto Pedagdgico. O Plano de Estagio Supervisionado
devera prever os seguintes regisiros:

I. Sistematica de acompanhamento,
Il. Controle e avaliagio;

M. Justficativa;

IV, Objetivos;

V. Metodologias:

Vl. Identificagio do responsdvel pela Crientagio de Estagio;
Wil. Definico de possiveis campos/ dreas para Realizagiio de Estagio.

O estagio somenta podera ser realizado de maneira concomitanteé com o curso, ou seja,
a0 aluno sera permitido realizar estagio apenas enguanio estiver regularmente matnculado. Apos
a conclusfio de todos os Componentes Curriculares serd vedada a realizagdo de estagio
supervisionado. Com relacio &s normas referentes ao Estagio Supervisionado serdo orientadas
por Regulamento Proprio.

Cured Técnico em Almanios. Suliegunis Fatoiocio de Funcionamenio - CO-CEFET-MT B 006 - DSUTE007
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17 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE ESTUDOS E CERTIFICAGAO DE
CONHECIMENTOS

Mo ambito deste projelo pedagdgico de curso, compreende-se ¢ aproveitamento de
estudos como a possibiidade de aproveitamento de Componentes Curriculares estudadas m
outros curses de educacio profissional l&cnica de nivel meédio, podendo acalar demais a
certificagbes de conhecimentos como a possibilidade de cerificacio de saberes adquiridos por
meio de expenéncias previamente vivenciadas nesles cursos, inclusive fora do ambiente escolar,
objetivando alcancar a dispensa de Componentes Curriculares integrantes da matriz curricular do
curso, por me de uma avaliagdo tednica ou tedrica e pratica, conforme as caracteristicas do
Componente Curricular.

Os aspecios operacionais do aproveilamenio de estudos & da cerificacio de
conhecimenios, adquindos atraves de experéncias vivenciadas previamente ao inicio do curso,
o tratados com maiores detalhes peta Crganacio Didatica do IFM, aprovada pela Instrucio
Normativa de N° 05 de 30 de setembvo de 2013,

18 METODOLOGIA DAS PRATICAS PEDAGOGICAS DO/NO CURSO

A melodologia de ensino adotada pelo Curso contempla uma sequéncia logica de
Componenies Curriculares tedrico-praticas que procuram desgnvolver o aspinto cientifioo reflaxivo
& critico, promovendo inclusive trabalhos de pesquisa e de iniciagio & ciéncia e paricipacio em
projetos de extensao.

As aulas pratcas incluem exercicios em laboratonios e elaboragdo de resultados obtidos
durante essas atividades, observando os aspectos interdisciplinares do curso e da produgdo do
conhecimentos.

Para que possa conlemplar as atividades com vistas a pratica na area de alimentos serdo
incentivadas atividades tais como: visitas técnicas/programadas e viagens lécnicas/de campo,
definidas como;

I. Atividades de Extensdo — atividade de cunho técnico-pedagigico que deve ser
vinculada a um conteldo ministrado nos Componentes Curmriculares, podendo ser,
inclusive, interdisciplingr, possibilitando ao aluno experiéncias praticas comespondentes
as aches ledricas socializadas no Curriculo do curso. A extensdo também pode ser

Curss Tacnico am Almensos Subsequenia Resohu(So de Funcioramanio - COWCEFET-MT N® 008 - DR0OT2007
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relacionada a algum projelo desenvodvido pelos docenies ou pesquisadores do
Campus, desde que devidamente registrado na Coordenaclo de Extensfo e com
anuéncia da Coordenagdo de Curso;

Il. Visitas Técnicas/Programadas - atividade previamente agendada gue possibilite a
visita a alguma instituigdo que venha a apresentar um expenmento, evento, semindrio,
simpdsio, ou atividade afim, que posaibilite ao aluno a relaglo teona- pritica e gere
conhecimento técnico-cientifico. As visitas devem ocomer em grupo ou individual,
desde que acompanhada por professor tecnicamente habilitado ou grupo de
professoras quando a agio for interdisciplinar e fica condicionada & anuéncia da
coordenacdo do curso @ chefia do departamenio de ansing,

. Viagens Técnicas de Campo - séo viagens técnico pedagogicas que correspondem a
agdo coletiva de uma area ou diversas areas do curso, que possibilite a visita de alunos
do curso a outras realidades, podendo ser visita as instituigdes, campos exparimentais,
empresas, @ outros segmentos previsios no rol de amblentes de aprendizagens. As
viagens técnicas/de campo, s0 ocormerio quando sua solicitagio acontecer dentro do
prazo eslipulado pela instituicdo e obedecer aos trimites institucionats.

18 CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIAGAQ DA APRENDIZAGEM

Neste projeto pedaglgico de curso, considera-se @ avaliagdo COmo um pProcesso
continuo e cumulativo. Nesse processo, séo assumidas as fungbes diagndstica, formativa e
somativa de forma integrada ao processo ensinc-aprendizagem, as quais devem ser utilizadas
como principios orentadores para a tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e
possibilidades dos estudantes. Igualmente, deve funcicnar como instrumento colaborador na
verificacdo da aprendizagem, levando em consideracdo o predominio dos aspectos gqualitatives
sobre o8 quaniitativos.

A proposita pedagodgica do curso prevé atividades avaliativas que funcionem como
instrumentos colaboradores na verificacio da aprendizagem, contemplando os seguinies
aspectos:

. Adogio de procedimentos de avaliagdo continua e cumulativa,
Il.  Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;
. Inclusdo de atividades contextualizadas,

Curso Técnico am Allmantcs Subisguents Resoluclo de Funcionamesmo = CIO-CEFET-MT W° 006 - 05072007
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V., Manutencdo de didlogo permanenie com o aluno;
V. Consenso dos critérios de avalagio a serem adotados e cumprimento do
estabelecido;
V1. Disponibilizaghio de apoio pedagigico para aqueles que tém dificuldades;
Vil. Adogdc de eslralégias cognilivas & metacognitivas como aspecios a serem
considerados nas avaliagfes;
Vill. Adogio de procedimentos didatico-pedagdgicos visando a4 melhoria continuada
aprendizagem,
1X. Discussdo, em sala de aula, dos resultados obtidos pelos estudantes nas atividades
desenvolvidas;
*x. Observacao das caracleristicas dos alunos, seus conhecimentios prévios integrando-
o5 aos saberes sistemalizados do curso, consolidando o perfil do trabalhador-
cidad8o, com vistas 4 (re) consirucio do saber escolar.

A avaliagdo do desempenho escolar € feita por Componente Curricular e por semesine
letivo, Serdo considerados instrumentos de avaliagdo atitudinal e deverdo ser mencionados no
Flano de Ensino do docente como crilérnios de avallacho afitudinal, os seguintes aspecios
qualitativos descritos no Art. 213 da Organizacao Didatica, a saber:

I- Auto-avaliagao,

II- Assiduidade & pontualidade;

lll- Realizacio de atividades escolares;

IV- Disciplina, inleresse, participacao nas aulas; e
V- Qutros critérios definidos pelo docente.

A assiduidade diz respeilo a frequéncia as aulas tedricas, aos trabalhos escolares, aos
exercicios de aplicagdo e atividades praticas. O aluno que deixa de comparecer a 25% (vinle
cinco por cénto) ou mais do todal de horas letivas para aprovagao & considerado reprovado,

No Art. 21T no contexto da avaliagio ficam estabelecido que: § 1° O resultado do
desempenho académico deverd ser concretizado por dimensio somaliva através de uma nota
de 0,0 (zero) a 10,0 (dez), admitindc-se fragbes de 0,5 (cinco décimos), por bimestre. § 2° O
resultado das avaliagbes de conhecimento a que se refere o artigo 209 desta Organizagdo
Didatica correspondera a nota 8.0 (oito).

§ 3* A avaliagao atitudinal correspondera ao valor maximo de 2,0 (dois) pontos que,
somados ao gue dispbe ao paragrafo 2° deste Artigo, compora a nota do discente.
S e e it oMe e St
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Mo Art. 219 para efeito de aprovagio nos componentes curriculares os discentes deverao
obter a média final igual ou maior que 6,0 (seis).
No Art. 220, 3 cada bimestre o docente devera realizar no minimo duas avaliagbes de
aprendizagem por companente curricular.
No Art. 221 A nota de cada bimestre serd a média aritmética simples de todas as
avaliaghes do bimestre acrescidos de até dois pontos do conceito referente a avaliagao atitudinal.
Média Bimestral =

=y

Onda:

MBim = Média Bimestral;

IAn = Somatorio das avaliagbes;
C = Conceito

N = Nomero de avaliaghes;

Realizadas todas as avaliagSes dos regimes semestral e anual, o resultado sera apurado
através de média ponderada, considerando as médias bimestrais:

Decorridas lodas as avaliagbes bimestrais e recuperacdes paralelas, havera Prova Final
(PF) destinada aos discentes gue obtiverem média final inferior a 6,0 (seis), independente do
nimero de componentas curmiculares.

No periodo de avaliagbes determinado no calendério académico, o discente ndo podera
ser submetido a mais de duas avaliagbes no mesmo dia.

O discente podera solicitar revisio de prova mediante processo devidamente
fundamentado, no prazo de até 02 (dois) dias Uteis apds a divulgacio do resultado da avaliagao.
Sera concedida a segunda chamada para realizagdo de provas bimestrais ao discente que
justificar sua auséncia nessa etapa de avallagdo, mediante requerimento devidamente
fundamentado, respaldado por motivo previsto em lei, no prazo de até 03 (rés) dias Oteis. apos a

¥
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realizacfo da primeira chamada. Decorrido o prazo de segunda chamada, seré atribuida nota 0,0
(2era) ao discente que ndc comparecer para realizar a avallago.

Com relagdo aos estudos de recuperagio, estes 530 espagos formativos que possibilitam
a0 docente rever sua pritica de ensino a fim de ressignifica-la, oportunizando ao discenta superar
lacunas da aprendizagem e dos resultados obtidos ao longo do periodo letive, num processo em
que se valorize a construgio do conhecimento. Entende-se como recuperacdo final os estudos
desenvolvidos, com aplicacio de avaliagdo, apos o 2° bimestre.,

Comn relagSo a prova final, consiste em uma Unica avaliagio escrita, aplicada aos
discentes que obtiverem média inferior a 6.0 (seis).Sera atribuida nota 0,0 (zero) ao discente que
obtiver média inferior a 6,0 (seis) e ndo fizer a Prova Final. Depois da Prova Final sera
considerado aprovado o discente gue obtiver média final igual ou superior a 5,0 (cinco), que
devera ser calculada da seguinte forma:

a2

.

Onde:
MF = Média Final;
MA = Média Anual,
MS = Madia Semastral;
PF = Nota da Prova Final.
Demais orentagbes quantc aos “critérios e Procedimentcs de AwvaliagBo da
Aprendizagem” sera regido pela Organizacio Didatica vigenta.

20 SISTEMA DE AVALIACAD DO CURSO

O desenvelvimento do Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos Subseguente
serd avaliado por meio de agbes do Colegiado de Curso a fim de mapear aspectos relevantes e
passiveis de melhorias constantes na estrutura Didatico Pedagogica.

No IFMT — Campus Cuiaba Bela Vista, o processo de avaliagio institucional do Curso
ocorrera por meio de reunibes pedagogicas, mediante convocagdes ordinarias (ao inicio e no final

do Curso) e em reunibes extra-ordinarias convocadas pelo Coordenador do Curso. ‘&,
Cisgo Técraog am Almenios Subssquents Respiucas de Funcionamento - CO-CEFET-MT N® 008 - BS/OTE007
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., Manutencio de didlogo permanente com o aluno;
V. Consenso dos criterios de avaliagio a serem adotados e cumprimento do
estabelecido;
V1, Disponibilizagio de apoio pedagdgico para agueles que tém dificuldades;
Vil. Adogho de estratégias cognitivas e metacognitivas como aspecios a serem
considerados nas avaliagbes,
Vill. Adoglo de procedimentos didatico-pedagogicos visando & melhoria continuada
aprendizagem;
IX. Discussdo, em sala de aula, dos resultados obtidos pelos estudantes nas atividades
desenvolvidas,
X.  Observagao das caracleristicas dos alunos, seus conhacimentos prévios integrando-
0% aos saberes sistematizados do curso, consolidando o perfil do frabalhador-
cidaddo, com vistas a (re) construgio do saber escolar,

A avaliacio do desempenho escolar & feita por Componente Curricular e por semestre
lativo. Serfo considerados instrumentos de avaliagdo atitudinal e deverdo ser mencionados no
Plano de Ensino do docente como critérios de avaliagio alitudinal, os seguintes aspeclios
gualitativos descritos no Art. 213 da Organizagao Didatica, a saber:

I- Auto-avaliagdo;

Il- Assiduidade & pontualidade;

Ill- Realizagio de atividades escolares;

V- Disciplina, interesse, participacdo nas aulas; e
V- Dutros critérios definidos pelo docente,

A assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas tedricas, acs trabalhos escolares, aos
exercicios de aplicacio e atividades praticas. O aluno que deixa de comparecer a 25% (vinte e
cinco por cento) ou mais do total de horas letivas para aprovaclo é considerado reprovado.

No Art. 217 no contexto da avaliagdo ficam estabelecido gue: § 1° O resultado do
desempenho académico devera ser concretizado por dimensdo somativa atraves de uma nola
de 0,0 (zero) a 10,0 (dez), admitindo-se fragies de 0.5 (cinco decmos), por bimestre. § 2° O
resultado das avaliagbes de conhecimento a que se refere o artigo 209 desta Organizagio
Didatica corresponderé a nota 8,0 (cito). : ‘§

§ 3° A avaliagdo atitudinal correspondera ao valor maximo de 2,0 (dois) pontos queFQ)

somados ao que disple ao paragrafo 2° deste Artigo, compora a nota do discente.
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Mo Art. 219 para efeito de aprovacio nos componentas curriculares os discentes deverao
obter a média final igual ou maior que 6,0 (seis).
Mo Art. 220, a cada bimestre o docente devera realizar no minimo duas avaliaghes de
aprendizagem por componente curricular.
Mo Art. 221 A nota de cada bimestre serd a média aritmética simples de todas as
avaliagbes do bimestre acrescidos de até dois pontos do conceito referente a avaliagio atitudinal.
Media Bimestral =

Onde:

MBim = Média Bimestral,

ZAn = Somatdrio das avaliagbes;
C = Conceito

N = Mdmero de avaliaghes,

Realizadas lodas as avaliagbes dos regimes semestral e anual, o resultado serd apurado
através de média ponderada, considerando as médias bimestrais:

v LUAIR)

M 3

Decorridas todas as avaliagdes bimestrais e recuperagbes paralelas, havera Prova Final
(PF) destinada aos discentes que obtiverem média final inferior a 6,0 (seis), independente do
numero de componantes curriculares.

No periodo de avaliagbes determinado no calendario académico, o discente ndo poders
ser submetido a mais de duas avaliaghes no mesmo dia.

O discente podera solicitar reviso de prova mediante processo devidamente
fundamentado, no prazo de até 02 (dois) dias Uleis apds a divulgagio do resuliado da avaliacio.
Serd concedida a segunda chamada para realizagio de provas bimesirais ao discente que
justificar swa auséncia nessa elapa de avaliaglo, mediante requerimento devidamente
fundamenlado, respaldado por motive previsto em lei, no prazo de até 03 (trés) dias Uteis,

1
!
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De acordo com as orentaces contidas no Catalogo Macional de Cursos Técnicos, a

instituigdo  ofertante, deverd cumpnr um conjunic de exigéncias que s80 necessarias ao
desenvaolvimeanto curricular para a formacdo profissional com vistas a atingir um padrao minimo de
quakidade. O Quadro 5 a seguir apresenta a estrutura fisica necessdria ao funcionamento do

Curso

Técnico Subsequente em Alimenios na modalidade presencial.

Qsadro B - Quantificacho & descricko das instalagtes necessirias so funcionamento do curso.

Qut

Amblente Fisico | Pedagdgico Descrigio do Ambiente

I8 com 120 cadeiras esiofadas, guadno inieraive. cabm de oM Comy
, microcomputador & bebedours

comjuntos masculing & femaning & 1 para poradorss d8 nRecassdaies
8.

o osludos. @ aterg bablicgrifica e de mutimidia especificos

i para Gescanso dos prolessones, com mesas, cadeiras & amminos
rgiE wolumea,

mmllﬂamﬁlhm.umﬂﬁﬂm.wm
uliizaclo de computador & projedor multimidia

mis & para atividades adminstrativas

01 KCeordenacio de Laborabdrios

pama atwidades administralivas

01  |[Laboratoric de Quirmica Geral

bancadas de irabalhd para atvidades pedagogicas. equipamanics
maierials espacificos. 1

1 |[Laboratdno de Crulmeca Analitica

Com bancadas de tratalhe para atvidades pedagigicas, sguipamentos e
dimies maleniais especificos

01 Laboraténio de Cuimica Qrglnica

ICom bancadas de irabalho para atvedades pedagigices, sguipementos a|
rmnumﬁuwuﬂﬂmu.

01 Laboratdno de Andhse de Aguas mum de trabalho para atividades pedagégicas, equipamenios e

is maberiats esppcificos.

o W ) lhﬁumwm?;h#nﬂhuﬂﬂmwlmmmuqmu
igntal is Freaberiais Bepeciboos.
ILaboraidrs de Solos

]}

bancadas de trabafho para atividades pedagigicas, equipamenios &
mateniais especificos.

01 |Laboratdrc de Bromalclogia

Com bancadas oe Wrabalho para alvdades pedagOgicas equipamenios o
emiia mateiais especifices.

01 |Laboraténc de Microtsalogia Gearal

[Com bancadss de irabalho para atnvidades pedagOgicas, squiparmenios &

01  |Laborstdno de Informatica

Com 20 mAquinas, SOftwares & prosetor mullimadia.
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pipeta; Mufla; Condicionadones de ar, Extinior contra inclndio; Balanca Analitica Mod, Mark 2104, Capeda; Chuvedro de

oo Wboraidi mais vekzvel paics rimercs ance e ursos G IFMT, 0 00D e QUK G
projeios de pesquisa e sulas pribicas nas dreas da Ouimica que esiudam os conceitos basicos: leis, prncipios e

teorias que pammtem caracierizar os fendmencs QUIMICoS qQue OCOMEM COM &8 Subslincas Possul bancadas am
farma oe iihas & uma bancada laieral de pamrede

Balanchs, l.ludlr,lumﬂupH Bml.lu! ﬂhmldum Mﬂﬂ:ﬂ'ﬂm mmm

Quadro & = Equipamentes para o Laboratério de Quimica Analitica

* : ..... = .... * -r * I
Centrifugas; Condicionadores de Ar, Estsbilizadores; giledor de tubos; Formng de mufia; Bamiedes; Placa de

atende a projelos da mummmnummﬂuhhﬁnﬂlnmmmpﬂnl
determinagao da composicia da matéria. Os métodos qualitativos geram informagtes sobee a dentidade das espécies
atbmicas ou moleculares, ou mesmo grupos funcionsis na amostra. J& of mélodos quanRaVeE PROPOSCORBM
resuliadoa nurméricos relacionados & quantdade dos componenies na amostra.

Quadro 9 — Eguipamentos para o Laboratario de Quimica Orgdnica
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Mesza do profesaor m;m_umﬁmmm; Esiufa; Evaporador rotatve. Balanca;
Destiladar, Cadeira do professor, Mantas - 0.5 Litrg; Mania 250, Extinter contra incéndio; Bomba de vacuo.

... “ ' - h . -'. - ! -, ... - m m - lm -
estudando o comporiamenio dos compostos do carbono. Estes composios 18m aplicagies exiremamanta vanadas.
plésticos, petrdlec, fbras, borracha, medicamentos, bloguimica, sic.

Quadro 10 - Equipamentos para o Laboratorio de Andlise de Aguas

Medidor ¢ SIUZZ0, Destiacor G Olos Sesencias: Cquipsmentc para medi DO - DO - 0T

&mmmmtﬂﬂ%wnﬁmm Estufa de BOD Microprocessada O-315M13/23;
Estabilizador, Aparelho de Jor Test Determinador de DBO 0-411.2; Destiador de Agua 0-341-22; Dwionizador:
Titulador Kard Fischer DL 18, Colorimetro Nessler Quantl 200, Aparelho de Jor Teste; Bariletes: Condicionadores de
ar Edimor contra nobndio;  Balanca Semianaliica Mod Mark 500; Estufs o8 esbenizacio o secagem

mmmmmummu parede 80 redor. O [aboratong de

MMMMHl_nﬂHMWﬁMhm.WMI.MMLU
Effuarizs, Quimica Andlise instrumental, Calibragdo Instrumental

Quadre 11 - Equipamentos para o Laboratdrio de Monitoramenio Amblendal

de selebin; Absorclo atbmica de chama; Destilador; Estula; Especto fotbmatro UV, Espectro fotdemetng; Medsdores de
pH; Balanca; Bamba de v, Extintor comtra incindie, Condicionadones de ar.

umWMHlmWanMhmmEm

conheciments & informaches bisicas pars avaliar 8 presenca de contaminanies, pars compreender of sistemas
ambientais. O laboratdio de Monitoramento Ambienial alende a projeios de pesguss & aulas priticas
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Quadro 12 = Equipamentos para o Laboraldrio de Solos

Im soallah m L . “H-I -
-um-qm MWMWMEMM Aﬂﬂlﬂm‘dﬂﬁ]hﬂﬁm&ﬂ

h - S m i ..._'- ‘.I

urna bancada tipo parede, havendo separacio da drea quente. O laboratdnia de Solos atende a projelcs de pesquisa e
aulas priticas,

Quadro 13 = Equipamentos pars o Laboratonio de Bromatologia

mupH mm mﬁmnﬂmﬂmmm : !
Datarminador de agicarss redutorss; Bamilets, Moinho mulli-uso, mmmwm

Determinador da Fibras: Trlurador Determinador de gordura; Mufla; Estufa; Geladeira; Formo ehiirico de microondas;
Mwm-w murm

significadn de higibnico e todcolbgico das alleragdes & conlaminagdes, COMD & POMUE OCOMEM & CoMo avith-las; qual
& & lecnologia mais aproprada pars trald-ios & como aphcda; como ulilizar a legislacha, seguranca abmentar;
profecic dos abmentos @ oo consumidor, quails os mélodes analilicos 8 aplcar para delerminar 8 Sull COMposicho &
para determinar a sua quakdade. O laboraririo de Bromatologia atende a projetos de pesquisa @ aulas priticas.

Guadro 14 — Eguipamentos para o Laboratério de Microbiclogis Geral
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Microscopios. Esbilizadores, Bamiets; Bamiete 30U, Geiaderrs, Balanya, CAmara escura UV, Contador de coldnas,
wmmmmmnm;mmﬁm:wnmfﬂmm
de Microandas: Capela de biosseguranca de fluxo laminar, Condicionador de ar, Pias de preparo microbiolbgico, Pias
de lavapem o descarte de residucs; Cadeiras. Venbladores, Centrifuga de tubos de ensaios; miCTopipatas semi-
automaticas.

A microbiclogia & a Area o8 céncia gue se dedica 00 estudo 008 MCTorganismos, sendo &les arganismos procanclos
{bacibrias, archasas), eucariolos inferores (aigas. protorodrics, funges) e também os virus, sendo foco @
compreensan de sua morislogia, fisiogia @ comportamentn genéico @ molecular diante de algumas lécnicas. Tem
coma objetive atendar projetas de pesquisa & aulas prisicas.

Quadro 15 - Equipamaentos para o Laboraidrio de Informética

condicionador 4a ar, programas especificos para as discipings ministradas no local.

A info immmmﬂnmmmim
tecnologias recantes de informaclio no que s refere 8 aphcaciio @ uso de softwares @ hardwares, processamento @
Wamm-mmmm.mmumt
outras dreas afirs.

25 INSTALAGOES DA BIBLIOTECA

A Biblioteca devera operar com um sistema informatizado, possibilitando facil acesso via
terminal ao acervo da biblioteca.

0 acervo devera estar dividido por dreas de conhecimento, facilitando, assim, a procura
wmmmﬂm.mmmlmam.wmmamm
abrangéncia do Curso. Deve oferecer servigos de empréstimo, renovaglo e reserva de material,
consultas informatizadas a bases de dados e ao acervo, orientagdo na normalizagio de trabalhos
académicos, orientagao bibliografica e visitas orientadas.
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Deverfio estar disponiveis para consulta e empréstimo, numa proporgao de 6 (seis)
alunos por exemplar, no minimo, 3 (trés) dos titulos constantes na bibliografia basica e 2 (dofs)
dos titulos constantes na bibliografia complementar das disciplinas que compbem o curso, com

uma média de 3 exemplares por tiulo.

28 PERFIL DO PESSOAL DOCENTE E TECNICO-ADMINISTRATIVO

Os quadros 15 e 16 descrevem, respectivamente, o pesscal docenle & técnico-

administrative, necessanos ao funcicnamento do Curso.

Cuadro 18 - Pessoal docante necessario ao funcisnamanto do curso

na De Oliveira Imica .
Andray Maldonado Games Da Cosia  Quimica Mestrado
Caralina Balbino Garcia Dos Sanios Engenharia de Alimentos Mestrado
Cieide Ester Oe Olivesa iLotras
Daniela Femanda Lima De Carvalha Cavenagh Farmacia : |
Daryne Lu Maidonago Gomes Da Costa Engenharia op Almentos Maostrada i
] Almssandro Teoeira =] Quimica Mestracs '
Efnuu:numua Quimica Mestrads

ucarigs De Lima Marting Guimica Mesirado
Janding: Matns dos Sanios ‘Quirmica
Lisandra de Abrey Nary Enganhana Cuirmscs borada
Mayra Femanda Da Sousa Campos Tecnologia e Almentos
: a Aparecida da Silvia Quimica 'Doutorado

i
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Cuadro 17= Pessoal tdocnico-administrativo necessdrio ao funcionamentd do curso.

Apoio Técnico

fissional de nivel superior na drea de Pedagogia, para assessana onica no que diz respeilo
educacionais da instiuiclo, acompanhamento didético pedagogco no processe de ensi

ndizagem e em processos avalatives Trabalho realzado colptivaments enire gesiones
do Sima

rofissional 08 Nivel SEDNOr N Aroa de PIciogia, PAre S558830ria onica NG que iz respesto as

lGicas educacionais da instituigho no que se refers as questies de a SCOMPAnhEMEnLD
& ermocional

o1

fisssonal iBcnico o8 nivel médodntermediang na drea de guimece para manker, organizar & dedinig
dos laboratdrios de apolo 8o Curso

a1

Apaic Administrativa

rofissional oe nhal médiciniermediino pare prover @ organizacho & o apolo administrative dafna
dia Cursa

| de Técnicos Adm

o1

NOTA: Também agregando ao quadro de servidores que atuam no Curso, se faz necessario o
lotaco de um professor, exercendo a fungio de Coordenador de Curso, com graduagao na area
de Quimica. Este Coordenador deverd ser responsavel pela gestio adminisirativa e pedagdgica,

ham como demais encaminhamentos e acompanhamento no Curso.

27 CERTIFICADOS E DIPLOMAS

A certificagso do Curso Técnico em Alimentos Subsequente, obedece a atual legisiacao
de emissao de diploma e ou ceriificados, em consondincia com as Normativas Institucicnais.

Apts a integralizacio de todos os Componentes Curriculares e quando da realizacio da
comespondente pratica profissional (estagio supervisionado), serd conferido ac egresso ©

*Diploma de Técnico em Alimentos”.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

MEC-SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
CONSELHO SUPERIOR

SOLUCAO 07 E 30 DE RO

O PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL
DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO, no uso de suas
atribuicdes legais que lhe foram conferidas pelo Decreto Presidencial de 08/04/2013,
publicade no DOU de 09/04/2013, considerando as informagdes contidas no Processo IFMT
N° 23190.022454.2014-51 & decisio do Conselho Superior em reunifio realizada no dia

30/09/2015,

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a reformulacdo do Projeto Pedagdgico do Curso Técaico em
Alimentos Subsequente 2o Nivel Médio do Campus Cuiabd-Bela Vista, cujo funcionamento
do curso foi aprovado pela Resoluciio CD-CEFET-MT N° 0009, de 05 de julho de 2007.

Art. 2° - A partir da presente data o curso funcionard com as seguintes
caracteristicas:
Curso: Alimentos
Nivel: Médio
Forma: Subsequente
Modalidade: Presencial
Formagio Profissional: Técnico em Alimentos
Carga Hordria Total: 1.367 horas
Carga Hordria dos Componeates Curriculares: 1.207 horas
: Estagio Curricular Obrigatério: 160 horas
4 Regime de matricula: Semestral
Periodicidade de Selecio: Semestral
Turno: Noturmno
Tempo de integralizacdo do curso: minimo 4 semesires ¢ méximo 8
semestres.
Niamero de estudantes: 25 vagas por turma (50 vagas anuais)

Inicio de vigéneia: para turmas SR RNEIER0NS

Art. 3° - Fica mantida a caracteristica do projeto de curso mencionado na
Resolugio N° 071, de 21 de dezembro de 2012 para as turmas que ingressaram em data 1
anterior & publicacio desta resolucio.

Art. 4° - Esta resolugao entra em vigor na data da sua publicacio.




